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Slow Food® Sapmi

Biebmoraidu
Den rullande matrajden
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Blodbrod
Renblod 0,51
g Buljong/vatten 0,51 Blanda blod, vatten/buljong, jast sirap val.
8 Ragsikt 0,51 Tillsatt ragsikt, vetemj6l och salt. Lat degen jasa i 30 min.
é Vetemjol 1,51 Kavla ut, nagga och gradda, pa hall eller i en varm ugn minst 250 grader.
Q Sirap 1dl Torka brodet pa duk i 1-2 dagar.
Salt ca 1 msk Vid servering doppa brodet i varm renbuljong. Serveras med vitsas och Suovas.

(Anvdand mindre salt om

en salt buljong har anvints) Forvara i duk och plastpase eller i en papperspase.

Jast 258
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