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Burgare
Sikfilé

Grédde

Salt

Zest av 1 citron
Potatismjol

Smor till stekning

Sikromsdressing

Creme fraiche  2,5dl
Juice frdan 1/2 citron
Sikrom 0,5dl

Salt 0,5 tsk

w
Slow Food' Sépmi

Biebmoraidu
Den rullande matrajden

Anvind matberedare och mixa till en jamn smet.
Forma till 4 stycken biffar och stek i smoérad panna, 2-3 minuter pa var sida.
Satt locket pa och lat vila i 5 minuter.

Serveras som biff eller som burgare med bréd, sallad och sikromsdressing.

Vand ihop allt i en liten bunke. Placera i kyl ndgra timmar sa den sitter sig.




