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Dusse /L

Jéist 259
Salt
Ljus sirap 5dl
Ragsikt
Smor 259
Mislk 25d Blanda ihop ingredienserna som till vilket bréd som helst, den ska vara

J ' ganska 16s, och arbeta den lange sa den blir seg.
Vatten 7-8dl ap s . . .

Lat jdsaica 40 min och arbeta den inte nigot mera efter den har jast klar.

Anis

Gor amnen och kavla ut till runda kakor och gradda i ugnen pa 300 grader
Fénkal tills de far en fin firg.



