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Déktebiergu, varra/malli, salttit, jafut (hdvvarrievnnit, rohkajafut, nisojafut)
Ibnut (buhtistuvvon ¢oalit): mannecoalli, doggi, guopmolagga, dahje oastoibnut/¢oalit
Moninbuoidi, sakkit

Bija duoldat bierggu . Leike vara/mali lihttdi

Sullii 800 gr daktebiergu . Seagut varrii/mallai sélttiid, havvérrivnniid ja rohkajafuid

-3 | Eahci . Divtte €uozzut sullii 5 minuvtta
. L . Seagut beali nisojafuid, lasit jos darbbaha
2 biepmobastte roavvasalttit

. Fiero % dl moninbuiddiid smirnomassii, jos ibnut eai leat nuogis buoiddi.

A U A W N

. Deavdde dokki beallemuddui

Marfesmirnomas
I a. Goaro dokki njalmmi sakkiin

5 di varra/malli b. Bija marffi duoldi bahtai
2 deajabastte fiinnasalttit 7. Deavdde manneéuoli beallemuddui
1 biepmobastte havvarrievnnit a. Goaro mannecoali njdlmmi sakkiin

1 dl rohkajéfut/roavvajafut - Bija marffi duoldi bahtai

b
2 dl nisojafut 8. Seagut reastta moninbuiddiid smirnomassii
9

) o . Deavdde guopmoldkka beallemuddui
1 dl moninbuoidi
a. Goaro guopmoldkka njalmmi sakkiin
b. Bija maffi duoldi bahtai

10. Muitte ¢uoggut marffiid, amas luoddanit




Du behover: Kokkétt (av ren), blod, salt, mjél (havregryn, ragmjol, vetemjol)
Korvskinn (fjalster): doggi/l6pmage, mannedoalli/tjocktarm, guopmoldgga/blindtarm
Njurfett eller annat fett, pinnar (grillpinne eller dylikt) fér att sy ihop korven.

Fyll en kastrull med ca 2-3 liter 1. hall blodet i en bunke

vatten 2. blanda i salt, havregryn och ragmjol

Tillsdtt ca 800 gr kokkott 3. 13t sta i ca 5 minuter

Tillsdtt 2-3 msk grovsalt (finsalt) 4. blanda halften av vetemjolet, ror om, blanda resten om det behovs

5. Tillsatt njurfett beroende pa om korvskinnen inte &r tillrackligt feta

Korvsmet 6. fyll “doggi” /I6pmags-korvskinn till hilften

5 dl blod a. sy ihop korvskinn med grillpinnen

2 tskfinsalt (grovsalt) b. lagg korven i en gryta med kokande vatten

2 msk havregryn 7.blanda i % dl njurfett i smeten

1dl rdgmjol 8. fyll “mannecoalli” /tjocktarms- korvskinn till halften

2 dl vetemjol a. sy ihop korvskinn med grillpinnen

1 dl finhackad njurfett b. lagg korven i en gryta med kokande vatten

9. blanda resten av njurfettet i smeten

10. fyll "guopmolagga” /blindtarm- korvskinn till hilften
a. sy ihop korvskinn med grillpinnen

b. lagg korven i en gryta med kokande vatten

11. GI6m inte att sticka hal i korven under kokningen for att fa ut luften ur korven.




