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Slow Food® Sapmi

Biebmoraidu
Den rullande matrajden

4 1 mjélk med hég fetthalt Varm mjolk/graddblandningen i en kastrull till 37 grader. (R6r runt nar du
mater sa det inte ar 50 grader i botten eller liknande).
Grddde 11

. Dra av fran plattan och tillsatt 16pen. Lat st 30 minuter.
Lépe 0,5 msk

Varm latt och ror tills massan klumpar sig. Sila av vasslen genom att halla
massan genom en sil/durkslag/silduk 1at std 30-60 min. Om du vander pa
klumpen da och da rinner vatskan ur snabbare.

Varm ugnen till 225 grader och tryck ut massan i en springform / gjutjarn
stekpanna eller liknande och gradda 10-15 min sa den far fin farg.

Om du anvéander en springform bor du stélla den pa en plat eftersom det
annars kommer att droppa vitska ner i ugnen.



