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Den rullande matrajden

Blanda vinager, socker och vatten. Koka upp, 1at svalna

Dra skinnet av filéerna, dela i ca 1,5cm skivor.

Skolj och skiva citron/apelsin.

Varva sik och citrusskivor i en glasburk. Fyll pd med vindgerblandningen.
Latstaikyl2dygn.

Serveras med agg och potatis eller som palagg pa smoérgasen.

Oéppnad burk haller flera manader i kyl. Oppnad burk, 2-3 veckor



