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Reninnanldr
Salt

Socker

Gin
Granskott

Enbdr

Rapsolja

Vitpeppar

500-600 g
0,5dl
0,5dl

2 msk
0,75dl

4 st

2msk

w
Slow Food' Sépmi

Biebmoraidu
Den rullande matrajden

Putsa koéttet och lagg det i en plastpase ihop med salt, socker, olja och
vitpeppar.

Lagg granskott, enbar och gin i en mortel och bland ihop till en massa och
blanda samman med kottet.

Vand runt ordentligt och vanta tills socker och salt blandning har smalt
samman innan du placerar det i kylskap.

Vand kottet 1-2 ggr /dag, klart efter 3 dygn.




