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SAMMANFATTNING

Sdjttes projektinsats inom livsmedel har resulterat i bland annat utndmningen av Jokkmokk
till Arets Matlandetshuvudstad 2014. Den samiska maten, de prisbelonta lokala
livsmedelsprodukterna och de exklusiva naturliga ravarorna ar bidragande orsaker till
utnamningen och det finns en stor utvecklingspotential inom hela livsmedelssektorn i
Jokkmokks kommun.

Detta sektorprogram for livsmedel i Jokkmokks kommun ska ligga till grund for nasta steg i
det langsiktiga arbetet att utveckla livsmedelssektorn. Sektorprogrammet inleds med en
redovisning av nulaget pa nationell niva med presentation av livsmedelssektorns vardekedja
och dess aktorer. Visionen fér Matlandet Sverige kompletteras med livsmedelspolitiska
fragestallningar som paverkar Jokkmokk pa ett eller annat vis.

Sektorprogrammet utgar fran den lokala primarproduktionens tillgangliga resurser och
resurser som behovs for utveckling men som saknas idag. Jokkmokk har en inriktning som
eko-kommun vilket inkluderar livsmedelsravaror och vidareféradling. Livsmedelssektorn ska
bygga pa hallbarhet — socialt, ekonomiskt och miljomassigt — vilket for med sig att dven
hantering av 6verskott och avfall inkluderats i sektorprogrammet for livsmedel.

Lokalproducerad mat tillfor stora ekonomiska varden i alla led fran primarproducent till
slutkonsument vilket har en positiv effekt pa den kommunala ekonomin. Offentlig mat och
upphandling behover foras upp pa den lokala politiska agendan for att kunna héja kvalitet pa
offentliga maltider och pa samma gang fungera som katalysator for utveckling av efterfragan
pa lokalproducerade livsmedel. Samverkan ar ledordet for att de lokala livsmedelsaktérerna
ska kunna tillmotesga stora kunder och en 6kad efterfragan.

Visst vore det val fantastiskt om Jokkmokks kommun blev sjalvférsérjande pa livsmedel.



1. NULAGE NATIONELL NIVA

Jokkmokk Matlandethuvudstad 2014 utsags med foljande motivering:

”En mdngtusendrig mat- och kulturtradition sprungen ur vild fjéll- och skogsnatur och
samisk kultur ger Jokkmokk en vdrldsunik position pG den gastronomiska kartan. De
dramatiska kontrasterna i midnattssol och vintermérker agterkommer som smaken i
de unika rdvaror som regionen star for. Renkétt, vilt, bér, drter och fisk i produktion
och férddling ger resten av vdrlden mdjlighet att fa uppleva Jokkmokk och Sverige
genom maten.

Regionen dr, inte minst genom Jokkmokks marknad, ett gott internationellt ansikte
fér Sverige. Utomhusmadltider och mdltiden dret runt kan bli ett signum fér Jokkmokk.
Samverkan mellan kommun och néringsliv har skapat férutsdttningar fér féretagen
att med primdrproduktion som bas bygga ett diversifierat ndringsliv. Kommunen
driver ocksd ett medvetet arbete med att utveckla den offentliga maltiden. Att bevara
och utveckla den samiska traditionen bidrar till en stark lokal utveckling hela véigen
fran skog till bord. Det gér Jokkmokk till en sjdlvklar Matlandethuvudstad ar 2014”.

Regeringens utnamning ar ett resultat av projekt Sajttes arbete med utvecklingen av den samiska
maten och lokal samverkan med 6vriga livsmedelsaktorer — saval primarproducenter som
livsmedelsforadlare. Sdjtte ar ett naringslivsprojekt med syfte att starka, synliggéra och utveckla
rennadring och andra samiska naringar i Jokkmokks kommun och 6ka dessa ndringars betydelse for
kommunens och regionens naringsliv. Avsikten ar ocksa skapa forutsattningar for att nyttja ny teknik,
Oka konkurrenskraft och utveckla samverkan mellan samebyar och 6vrigt naringsliv.

Matlandethuvudstadsaret 2014 ar startskottet for en naringslivsutveckling inom livsmedelssektorn
med malet att gora Jokkmokk till en matort som férknippas med kvalitet, tillgdnglighet och service
och dar forutsattningarna for foretagande inom livsmedelssektorn ar goda.

Livsmedelssektorns vardekedja och dess aktorer
Utveckling av livsmedelssektorn kraver ett helhetsperspektiv som inkluderar alla aktérer som ingar i
vardekedjan fran jord till bord — illustrerat av Matlandet Sverige pa foljande satt:

Matlandets virdekedja

Primérproduktion Foradling Handel/ Konsumenter Avfall
Distribution ) ' )
Jordbruk Livsmedels
Frukt och e Grossister
grinsaksordling Transport
Fiske Livsmedelsbutik
Mathantverk .
Vatetnbruk anive saluhall, gardsbutik
Jakt Export Offentlig mat
Rennéring mm. E-handel/matkasse Turism Restaurang Avfall sorteras
(utléindska Hemmalegen och atervinns
mm. mm. turisters tillverkning till bl. a biogas

konsumtion)




Véardekedjan fran ravara via foradling till maten som konsumeras i hemmet, pa restaurangen, inom
den offentliga sektorn eller i naturen, inkluderar dven upplevelser som skapas med utgangspunkt i
maten. Vardekedjan tar hansyn till den energi som gar at under de olika stegen och hanteringen av
avfall och biprodukter. Nu nar Jokkmokk utvecklas vidare for att bli ett kdnt resmal och en attraktiv
kommun att verka och bosétta sig i — med livsmedel som en av flera attraktioner - krdvs angreppsatt
som inkluderar vardekedjans alla lokala aktorer. En forteckning 6ver Jokkmokks livsmedelsaktorer
finns langst bak — bilaga ”Livsmedelsaktérer i Jokkmokks kommun”.

Vision for Matlandet Sverige
Den nationella visionen fér Matlandet Sverige ar att skapa 20 000 nya jobb till ar 2020 och dessa mal
ar uttalade:

e Produktion av livsmedel och [6nsamhet ska 6ka

e Livsmedelsexporten ska fordubblas fram till 2020

e Antalet livsmedelsforetag ska 6ka

e Maltiderna ska genomsyras av hog kvalitet och matgladje och serveras i en trevlig miljo

o Matikombination med upplevelser pa landsbygden kan fa foretag att vaxa och bredda sin

verksamhet.

De aktorer som ar inkluderade i utvecklingen av Matlandet Sverige finns angivna i figuren och ar
darmed de parter som driver utveckling pa nationell niva. For Jokkmokks del géller det att ha
kartbilden i blickfanget for att veta vem man ska vanda sig till och hur stédstrukturerna ser ut.

Ovriga aktorer:
Féretag, kommuner, landsting och Rege"ngen
andra offentliga aktorer,
organisationer, foreningar

— —
Landsbygdsdepartement Eskil Erlandsson,

landsbygdsminister

Andra Expertrad

departement Sverige

det nya matlandet
Ambassaddrer

Landsbygds- Kommunikationsrad

e c Myndigheter fommunt
gruppen Sk Kation
Fiskeri- Try Swedish
program
Business Sweden Kompetens « Jordbruksverket *  Visit Sweden
Styrgrupp et Livsmedelsverket * Jordbruksverket
for den Linsstyrelser +  Livsmedelsverket
offentliga «  Sametinget +  Business Sweden

maltiden

Jokkmokks livsmedelssektor och dess samverkande aktérer motsvaras av den gula rutan uppe till
vanster i figuren ovan. | Jokkmokks kommun ar primarproduktion fran skog och mark en viktig del
dven for privatpersoner.



Sametinget

Sametinget — finns representerat under rutan Myndigheter - har tillsammans med relevanta aktorer
och organisationer tagit fram en samisk matvision som bygger pa en langsiktigt hallbar basnaring,
primarproduktion och smaskalig vidareforadling som utgar fran rennaringen. Sametinget har fatt i
uppdrag av regeringen att skapa atgérder for att synliggéra samisk mat och matkultur.

Konkurrens med kvalitet eller kvantitet

Primarproduktion och livsmedelsféradling ar konkurrensutsatta branscher dar bade stordrift och
smaskalig innovativ livsmedelsproduktion kan bli [6nsamt. For Jokkmokks del ar stordrift som
konkurrerar med pris kanske inte den mest logiska vagen i en kommun som kdnnetecknas av en
exklusiv naturlig ravara i en primarproduktion som idag ej ar utvecklad, ej heller optimerad.

Nationellt mal for ekologiska livsmedel

Regeringen hade ett nationellt inriktningsmal att 25 % av alla livmedelsinkop skulle besta av
ekologiska livsmedel 2010 och malet ar inofficiellt forlangt till 2013. 2011 utgjorde i genomsnitt 18 %
av kommunernas och landstingens livsmedelskostnader av ekologiska livsmedel. Mjolk och
mejeriprodukter ar de vanligaste ekologiska produkterna. 2011 hade 33 kommuner uppnatt malet —
och 81 % av kommunerna hade uttalat malet att 6ka inkdpen av ekologiska livsmedel.
Jordbruksverket ska utforma nya mal for ekologisk produktion for det nya landsbygdsprogrammet for
tiden 2014- 2020 - malsattningen med inkdp av ekologiska livsmedel bor darfor inga i kost- och
livsmedelspolicyn. Den upphandlande myndigheten kan i dessa policyers satta upp sina egna mal.

Jokkmokks kommun har ett férsprang jamtemot andra kommuner néar det géller ekologiska ravaror
eftersom kommunen ar rik pa naturliga livsmedelsravaror fran fjall, skog och vatten vilket &r
forutsattningen for utveckling av ekologisk primarproduktion av en mangfald naturliga ravaror av hog
kvalitet. Jokkmokk behdver inte stalla om nagon produktion eftersom ravarorna i hog omfattning gar
att definiera som ekologiska. Om Jokkmokks livsmedelssektor vill 6ka marknadsandelarna inom
ekologiska livsmedel maste man anvanda de redan naturliga som marknadsféringskoncept.
Ekocertifiering och ursprungsmarkning av Jokkmokks-produkter ger ett forsprang in pa en marknad
dar efterfragan pa ekomarkta livsmedel &r stérre an tillgangen.

Fokusomraden

Matlandet visionen byggs upp kring sex fokusomraden i vardekedjan i syfte att fa med alla
livsmedelsaktorer som ingar nar ett livsmedel foradlas fran jord till bord. Dessa fokusomraden
sammanfaller med Jokkmokks men med tillagget att for Jokkmokks del tillkommer ytterligare ett
fokusomrade: OVERSKOTT/AVFALL - som har koppling till traditionellt samiskt synsitt som innebar
tillvaratagande av allt, exempelvis omhandertas hela renkroppen vid traditionell slakt vilket skiljer sig
fran tillvdgagangssattet vid industriell slakt. Slaktrester kan i det industriella systemet hanteras som
avfall men ur ett samiskt perspektiv kan det bli vardefull sléjdravara. Traditionell samisk kunskap ar
en slags nollvision som sager att inget behover ga till spillo.

For att uppna visionen for Matlandet Sverige pa nationell niva, behovs insatser pa bred front och
inom olika omraden. Nedan de nationella malen for respektive fokusomradena:



Det ska finnas
lansamma
konkurrenskraftiga
primarproducenter

Antalet
livsmedelsprodukter
med skydd enligt EU:s
kvalitetssystem ska
tredubblas

Fler foretag ska vinna
anbud i offentlig
livsmedelupphandling

De ska vara hag kvalitet
pa de offentliga
maltiderna

Upphandlande
myndigheter och
enheter ska gora goda
upphandlingar ur bade
ett ekanomisk ach
samhallspolitiskt
perspektiv

Livsmedelsexporten ska
fordubblas

Fler sma och
medelstora foretag ska
bidra till
livsmedelsexporten

Antalet
livsmedelforetag ska
oka med 20%

Fler faretag ska vinna
anbud i effentlig
livsmedelsupphandling

Konsumenten ska ha
verktyg ach
forutsattningar att valja

Regional mat ska vara
lattillganglig for
kansumenten
Resurshallningen i

livsmedelkedjan ska
oka

Det ska finnas
hogklassiga
restauranger i hela
landet

Det ska finnas
restauranger av hig
kvalitet i alla prisklasser

Matupplevelser ska
vara en av de framsta
reseanledningarna for
fler svenska besdksmal

Utlandska turisters
matkonsumtion i
Sverige ska dka

1. PRIMARPRODUKTION — utan ravaror &r vi inget matland, utan primarproducenter finns inga
livsmedel. Det ska finnas goda forutsattningar for 6kad produktion av livsmedelsravaror i
Sverige och 6kad I6nsamhet inom priméarproduktionen. Visionen bygger pa hogkvalitativa

ravaror som primarproducenter levererar.

2. OFFENTLIG MAT - maltider till barn, gamla och sjuka ar en viktig del i visionen om matlandet.
Kunskap och engagemang pa alla nivaer ar férutsattningen for att den goda maltiden ska
kunna utvecklas och inkludera lokalproducerade ravaror.

3. FORADLAD MAT — det finns utrymme fér saval storskalig livsmedelsféradling som
hantverksmassig smaskalig livsmedelsproduktion. Detta ar viktigt for den lokala utvecklingen
och har betydelse for den vixande besdksnaringen och ar ett komplement till jordbruk och
rennaring genom att livsmedelsforadling breddar verksamheten och minskar sarbarheten.

4. HANDEL — maten kan na konsumenten pa olika satt. Det som ej ats pa restaurang eller som
offentlig mat kommer till konsumenten via handeln. Viktigt att konsumenter ska kunna gora
val i livsmedelsbutiken. Produkter maste goras kdpbara och ursprungsmarkta.

5. RESTAURANG - kan profilera lokala specialiteter och drivas av innovativa kreativa kockar och
restauratorer. En stor och viktig arbetsgivare under tillvaxt och i behov av kompetent
personal och som sysselsdtter manga unga och ar inkérsporten till arbetslivet. Utveckling av
gastronomiska regioner — knyta mat och dess egenskaper till en geografisk plats.

6. MATTURISM — Unika matupplevelser lockar bestkare liksom den svenska naturen. Nordisk
mat upplevs trendig och matupplevelser kan vara en reseanledning i sig. Samisk kultur och
ekoprofil blir en oslagbar kombination nar ursprungsmarkta eko-certifierade produkter av
lokala ravaror laggs till.

7. OVERSKOTT — AVFALL i Jokkmokk — | Sverige férsvinner mer &n 30 % i livsmedelskedjan,
hushallen star for den storsta delen av svinnet. Matsvinnet belastar miljon och ar ett
resurssloseri. Miljomalet &r att svinnet ska minska. Insatser ska minska det stora matsvinnet i
alla led och Jordbruksverket, Naturvardsverket och Livsmedelsverket arbetar med insatserna.



2. LIVSMEDELSPOLITISKA FRAGESTALLNINGAR

Livsmedelssektorn ar ett komplext omrade och foretagare i livsmedelsbranschen kringgardas av ett
flertal regelverk som ibland ar direkt motstridiga. Politiska malsattningar paverkar foretagen bade
positivt och negativt. Branschens utveckling styrs av konsumenters behov, lagar och férordningar,
beslut pa EU-niva och livsmedelsféretagare ar beroende av att lokala politiker férstar den
samhallsekonomiska nyttan av att satsa pa lokalproducerade livsmedel. En framgangsrik lokal
livsmedelspolitik kan leda till nya foretag, fler anstallningar och stérre skatteintdkter. Nedan féljer ett
antal omraden som paverkar utvecklingen och mojligheter for branschen.

Forenkling

Forenkling av livsmedelsforetagares vardag ar viktig for att branschen ska upplevas positiv.
Regelforenklingar handlar om befintliga regler och hur féretagen blir bemétta av kontrollerande
instanser. En stor del av tilldmpningen av regelverken sker lokalt och regionalt och under de
kommande aren ar kommuner och lansstyrelser sarskilt prioriterade av Jordbruksverket.
Tillvaxtverket har ett sarskilt uppdrag att stddja kommunerna i deras arbete. Motsvarande arbete
pagar under lansstyrelsen i projektet Férenkla pad riktigt.

Importerat, inhemskt eller lokalproducerat — varifran kommer maten?

| genomsnitt berdknas halften av maten som serveras i offentlig marknad vara importerad — agg,
mjolk, gradde och smor ar till storsta delen svenskt men gronsaker och kott ar kategorier med hog
andel import. 70 % av gronsaker och frukt ar importerade, mer an 50 % av kyckling, 50 % av notkottet
och 40 % griskottet enligt Rapport offentlig marknad, Agroidé, 2013. Nar det géller ekologiska
produkter fungerar sparbarheten och genom att bade eko-certifiera och ursprungsmarka livsmedel
fran Jokkmokk sa vet kunderna vad de koper.

Kommuner och landsting har bra koll pa sina inkép och jobbar mot de nationella malen for att 6ka
andelen ekologiska livsmedel. Detta galler dock inte for offentliga verk som har betydligt sémre koll
pa sina inkop och verkar inte folja de nationella malen.

Norrbottens lan ar ett markligt undantag och i jamforelse med resten av Sverige sa koper lanet in
mindre mangd ekologiska livsmedel. Flera kommuner vill 6ka mangden ekologiska produkter i sina
inkdp kommande ar. Jokkmokk med sina fina naturliga ravaror kan inkludera dessa i offentlig mat och
pa samma gang 6ka den lokala priméarproduktionen och i dess forlangning ger en lokal ekologisk
satsning ett mervarde till lokalekonomin.

Lokalproducerade ravaror i matsedlar

Genom att inkludera ekologiska och lokalproducerade livsmedel i skola, omsorg och aldrevard far
den lokala livsmedelsféradlingen en egen lokal marknad - ett hallbart koncept som skapar mervarde.
Idag syns inte speciellt manga ratter som inkluderar lokala ravaror, och en titt pd Ostra skolan i
Jokkmokks skolmatsedel fran lasaret 2013/2014 visar inga ratter med lokal préagel. Detta ar
forvanande med tanke pa vilka ravaror som finns tillgdngliga i form av exempelvis ren och vilt.
Matpoolen i Jokkmokk har 3 tillagningskok och 4 mottagningskdk i Jokkmokk, Porjus och Vuollerim. |
verksamheten finns 19 personer anstallda som producerar 1100 portioner per dag. Maten tillagas i



centralkdk och levereras varm i kantiner till skola barnomsorg, dldre och handikappomsorg och
vardcentral, personalmatsal och hemtjanst.

Utveckling av mathantverk och foradling av lokala ravaror till en lokal marknad leder till 6kad
sysselsattning och ekonomisk tillvaxt. Primarproduktion av naturliga ravaror blir intressant och kan
locka nya aktorer nér det finns en lokal efterfragan.

Jokkmokk ska vara det sjalvklara valet fér den regionala och globala eko-turisten som soker
upplevelser av den ororda naturens smaker och vill ha gastronomiska upplevelser. | ett
hallbarhetsperspektiv - med en utvecklad besdksnaring och smaskalig livsmedelsproduktion - kan
Jokkmokk utvecklas till ett resmal med mat i varldsklass. Om Jokkmokk ska vara ett attraktivt och
exotiskt resmal som utvecklar matupplevelser for besékare och kommuninvanare, stélls krav pa
politiska vilja och samverkan mellan naringar, kommun, turism, livsmedel, primarproduktion och
samisk kultur.

Naringsriktiga maltider och behovet av kostchefer

Det finns en portal som heter www.skolmatsverige.se som erbjuder ett kostnadsfritt verktyg som
hjalper skolor och kommuner att utvardera, dokumentera och utveckla kvalitet pa sina skolmaltider —
utifran ett helhetsperspektiv. Skolan kan skapa resultatrapporter fér den egna verksamheten vilka
visar hur skolan féljer upp skollagens krav pa naringsriktiga maltider och forslag till forbattringar
lamnas.

2013 hade 84 % av Sveriges kommuner en kostchef —2011 fanns det 81 %. | 62 % av kommunerna
har kostchefen formulerat kostpolitiskt program fér grundskolornas maltider. Majoriteten av
kommunerna saknar policy gillande mat lagad fran grunden. Kommuner med kostpolitiska program
berdknar naringsvarde pa matsedlar, har matrad och féljer livsmedelsverkets rad om tillagningstider.
Det som kannetecknar dessa kommuner ar hogre utbildningsniva pa skolmaltidspersonalen.
Jokkmokks kommun har en kostchef och andelen ekologiska livsmedel uppgar till 14 % idag och
kommunen har som mal att uppna 30 % ekologiska produkter ar 2015.

Behovet av lokal upphandlingspolicy och kost och livsmedelspolicy

Upphandling ar ett styrmedel som kommuner och landsting férfogar 6ver och som kan anvandas for
att nd miljé och andra samhallspolitiska mal. Miljéproblem I6ses ej bara med miljélagstiftning.
Genom att upphandla livsmedel med kortare transporter (ndrproducerat, energieffektivitet) och som
ej ar besprutade eller konstgddslade (ekologiska produkter) kan negativa miljokonsekvenser minskas.
Pa lokal niva kan exempelvis primarproducerade bar vara ett naringsmassigt alternativ som ger bade
miljofordelar och dven ett socialt mervarde. Miljopaverkan uppstar vid all livsmedelsproduktion och
berdkningar visar att primarproduktionen har stérst miljépaverkan och genom att satsa pa
narproducerade naturliga ekologiska ravaror som foradlas lokalt for en lokal marknad, sa minimeras
miljopaverkan samtidigt som den lokala ekonomin gynnas.

Jokkmokk har mojligheten att ta ett hallbart grepp om offentlig upphandling av naringsriktig mat som
ar narproducerat och ekologisk. Politiker behover stalla krav pa upphandling som stéttar ett hallbart
sambhalle och dven krav pa kompetens inom de egna leden och dven hos de lokala
livsmedelsforetagen. Om en lokal matmarknad skapas sa maste den lokala primarproduktionen och
livsmedelsforadlingen samtidigt utvecklas och kunna lamna in anbud pa betydande volymer.


http://www.skolmatsverige.se/
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Offentlig upphandling och dess regelverk

Offentlig marknads livsmedelsinkép paverkas i hog grad av politiska beslut — har finns det bade
nationella och kommunala mal och inkdpen regleras och styrs av Lagen om offentlig upphandling
(LOU). Det ar ej tillatet att vid upphandling fraga efter svenska ravaror framfor europeiska produkter
— fri handel ska gélla inom hela EU vilket gor att upphandlare maste tanka nytt. Vissa upphandlare
sager sig kunna valja vara medan andra sager att deras mojlighet att paverka ar liten. Detta ar en
fraga om utbildnings- och upphandlingssamordning. Upphandling till offentlig sektor kan omfatta
livsmedel for 80 miljoner per upphandling och fordelade pa 1000-2000 artiklar, allt detta distribuerat
under en 3-arsperiod. Det ligger ocksa ett tydligt uppdrag hos de offentliga upphandlarna att ta det
lagsta budet for en efterfragad kvalitet och volym av efterfragat livsmedel.

Offentlig livsmedelsmarknad uppgick 2013 till totalt 8,9 miljarder kronor i Sverige férdelade pa
kommuner 6.3 miljarder, landsting och regioner 1.2 miljarder och 1.4 miljarder 6vrig statlig
verksamhet (forsvaret, kriminalvarden, statliga verk mm). Grossister pa offentlig marknad ar
exempelvis Martin & Servera 2,8 miljarder, Menigo 1,6 miljarder och Dafgard 0,3 miljarder. LRF
samverkar med Martin & Servera i syfte att lyfta fram den svenska maten.

Norrbottens ldn bestar av 248 000 invanare, 14 kommuner, landsting med 5 sjukhus, Forsvaret i
Boden, Arvidsjaur och Lulea plus alla andra offentliga férvaltningar. Lanets offentliga livsmedelsinkop
uppgar till 0,3 miljarder. Kommun och landsting upphandlar i intervaller om 4 ar (2 + 2 alternativt
3+1) och de stora grossisterna i lanet ar Martin & Servera och Menigo. Forsvaret ar den storsta
upphandlaren av livsmedel i lanet.

Jokkmokk koper livsmedel till offentlig marknad for 3,9 miljoner. Nuvarande ramavtal I6per fram till
2016 och upphandling sker vart 4 ar. Jokkmokks livsmedelsféretagare maste finna nya vagar for att
na stora kunder som kan erbjuda avtal som under flera ar tryggar avsattningen for deras produkter.

Leverantorer till offentlig sektor kan teoretiskt sett vara vem som helst men i praktiken finns det en
rad faktorer som paverkar:

e upphandlingens storlek,
e omden kan delas upp och
e hur logistiken fungerar.

Allt fler kommuner borjar tillampa egna distributionskanaler och att dela upp upphandlingar och
tillata leveranser till enstaka enheter eller maojlig mangd. Utifran Jokkmokks perspektiv ar det fullt
maijligt att delar av den offentliga marknaden rapporterar in sina krav och behov som blir en
delmangd i en storre upphandlingsvolym. Delad upphandling har Vaxjo kommun arbetat mycket med
och uppnatt framgangar.

Leverantoérer av livsmedel uppmanas att se sig som tankbar leverantor till offentlig marknad genom
att kolla nar nasta upphandling bérjar. For Jokkmokks del kan det vara en god idé att lokala
livsmedelsaktorer samverkar kring anbud och logistik och for samtal med beslutsfattare och politiker
for att visa intresse och produkter och att arbeta for att gora sig kopbar pa den lokala marknaden

Trender pa den offentliga livsmedelsmarknaden &r stark prispress, mindre kott, mer
sdasongsbetonade menyer, mindre hel- och halvfabrikat och mer ekologiskt. Grossister utvecklar egna
markesvaror och om man raknar bort priset som en beslutsvariabel vid upphandlingen, sa ar
turordningen féljande:
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Narproducerat och ekologiskt
Néarproducerat

Svenskt

Importerat ekologiskt
Importerat
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| praktiken innebar detta att lokala livsmedelforetagare som kan ga ihop och leverera stérre volymer
kanske inte kan konkurrera med pris men istallet konkurrera pa punkterna 1, 2 och 3. Det géller alltsa
att foradla livsmedel pa ett strategiskt satt.

Norrbottens Lans Landsting - framgangsexempel

Norrbottens ldns landsting NLL &r ett exempel pa ett landsting som natt framgang i
upphandlingsforfarandet. Delad upphandling resulterade i att flera lokal leverantorer fick avtal,
djurskyddskrav stalldes och resultatet for NLL blev att kostnaderna sanktes med 20 %. NLL vann
priset Handslaget for basta livsmedelsupphandling 2011. Om Jokkmokk skulle anvdnda sig av NLL:s
upphandlingsmetod ger detta en maojlighet att se 6ver kostnader och hoja kvalitet i den offentliga
maten samtidigt som man mojliggora lokal livsmedelsutveckling med positiv effekt pa lokalekonomi.
Genom att anvanda NLL:s strategi skulle Jokkmokks livsmedelsféradlare kunna samverkar for att
kunna leverera storre volymer.

Miljostyrningsradet for miljoanpassad offentlig upphandling

Miljostyrningsradet ar regeringens expertorgan inom miljdanpassad offentlig upphandling.
Regeringen har beslutat att flytta miljostyrningsradet fran att vara ett eget bolag till att inga i
Konkurrensverket 1 juli 2014. | uppdraget ingar att 6ka kunskapen och kompetensen géllande en
hallbar offentlig upphandling.

Enligt miljostyrningsradet serverar offentlig marknad dagligen 3 miljoner maltider till den offentliga
konsumenten och den offentliga konsumenten har sjalv liten méjlighet att paverka innehallet. Att
stalla milj6 och sociala krav i offentlig upphandling &r viktigt och inom livsmedelsomradet berors
manga medborgare direkt. Upphandlare far, kan och bor stalla krav pa livsmedelskvalitet, miljé och
djurskydd sdger Miljostyrningsradet.

Det borjar handa saker inom upphandling i Sverige. Under perioden juni 2010 — november 2011
stalldes miljokrav i 83 % av upphandlingarna. 55 % av upphandlingarna innehdll krav gallande
djuromsorg. Exempelvis baskriterier for kott som inkluderar ursprung, salmonellafrihet, antibiotika,
transport till slakt, slaktmetod etc. Det finns kommuner som har lyckat arbeta fram djurskyddskrav i
upphandlingen — exempelvis Sigtuna kommun. Traditionell samisk slaktteknik skulle alltsa kunna vara
ett tankbart upphandlingskrav avseende slaktmetod. Djuromsorg och slaktmetod — kan det vara
upphandlingskrav som kopplas till vilt? Hur formulerar man krav foér att upphandla lokalproducerat
algkott?

Bland lanets kommuner sa har exempelvis Pitea kommun stallt krav pa att kottet ska vara producerat
enlig svensk djurhallningslag. Bodens kommun har inga mal avseende andelen ekologiska livsmedel
men har avtal med nagra lokala livsmedelsforetag och den lokale upphandlaren sager att LOU ar
svart for lokala sma foretag att leverera storre volymer. Gaéllivare kommun vill 6ka den ekologiska
andelen men sager att de sma foretagen saknar kompetens inom upphandlingsférfarande.
Overtornea vill ha I&nga upphandlingsavtal eftersom sjalva upphandlingen dr omfattande och
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upplevs kranglig, ofta omprévningar — LOU gynnar stora féretagen. Vill lokal sma livsmedelsforetag
vara med som anbudsgivare pa den lokala marknaden for offentlig mat maste de alltsa kunna
erbjuda langa avtal.

Regionala upphandlingsexempel

Norrbottens ldns landsting har upphandlingsperioder om 4 ar och dessa omfattar livsmedel fér 37
miljoner (ar 2013). NLL har avtal med BD-Fisk, Guldfisken, Karlgrens Slakteri, Trend Bageri och
konditori, Menigo, Nylén & Hugosson, Svenska Cater och inkdpen omfattar 20 % ekologiska livsmedel
men inga mal finns uppsatta for andelen inkép av narproducerade livsmedel.

Forsvaret i Norrbotten har avtal med Scandinavian Facility Management AB och upphandlingen sker
centralt. Andelen ekologiska varor ar ej kand och det finns inte heller uppstéllda ekologiska mal.
InkOp styrs av de lokala restaurangerna.

Kriminalvarden i lanet har inte heller mal fér ekologiska inkop. Inkdpen styrs av de lokala koken.

Migrationsverket saknar ocksa mal for inkop av ekologiska livsmedel. Ingen upphandlande instans
har nagon aning om andelen inképta svenska livsmedel och det &r patagligt att de statliga bolagen
vet mindre om sina inkopta livsmedel dn vad de kommunala vet. De statliga bolagen foljer inte de
statliga malen for ekologisk andel av inkopta livsmedel.

Med tanke pa den priméarproduktion som ar mojlig i Jokkmokk sa borde strategisk offentlig
upphandling ha alla maéjligheter att satta snobollen i rullning i syfte att skapa ett mervarde i den
lokala ekonomin. Det finns kommuner som har lyckats: Vadstena, Odeshég och Ydre kommuner har
tecknat 20 nya avtal med 9 leverantorer som bland annat levererar viltk6tt. Alvesta kommun har 98
% svenskt kott och lagar mat fran grunden med rena ravaror. Hassleholms kommun har 6kat
andelen svenskt kott fran 33 % till 86 % pa tva ar. Forandringar ar alltsa mojliga om kommunen och
livsmedelsleverantorer ser mojligheter och politikerna dr med pa taget.

Inriktning pa nationell livsmedelspolitik
Dessa inriktningar ar centrala i arbetet pa nationell niva och genomsyrar stédstrukturerna och ska
fungera som verktyg for utveckling av livsmedelsbranschen i Matlandet Sverige och dven i Jokkmokk.



Matladet ska genomsyras av
héllbarhet i alla delar

Produktion av livsmedel i Sverige
ska oka

Farre foretag ska uppleva regler
som ett tillvaxthinder ar 2020

Forskning och innovation inom
livsmedelskedjan ska vara av
hog kvalitet och bidra till
samhallets utveckling och
naringslivets konkurrenskraft

Livsmedelskedjan ska vara
miljo- och resurseffektiv

Det ska finnas forutsattningar
att enkelt ga fran innovation till
foretagande inom
livsmedelkedjan

Anvandningen av FoU-medel
ska vara effektiv i hela
livsmedelskedjan
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Livsmedelskedjan ska ha tillgang
arbetskraft med ratt kompetens

Kannedom om svensk
produktion av livsmedel och
dess mervarden ska oka

Kompetensen om offentlig
upphandling hos aktorer i
livsmedelkedjan ska 6ka

Maten ska vara sdker och
halsosam och ge positiva
upplevelser

Hallbar tillvaxt ar viktig nar primarproduktion hdmtas ur férnybara naturresurser som ska hanteras
pa ett langsiktigt hallbart satt. Hallbarhet ingar i flera perspektiv — socialt, ekonomisk och
miljomassigt — och maste inkluderas i malformuleringar.

Forskning och innovation ska bedrivas inom hela livsmedelskedjan och alla fokusomraden och
lampar sig for praktiska l6sningar pa konkreta problem och goda idéer ska snabbt na marknaden. For
Jokkmokks del kravs innovativa idéer for att exempelvis 16sa en nollvision for slaktbiprodukter.

Kvalitet och kompetens — for utveckling av livsmedelssektorn behdvs kompetensutveckling for alla
de roller som ingar i vardekedjans verksamhetsomraden. Kvalitet i maten handlar om krav pa
sparbarhet, djurskydd, produktionsformer etc. och inkluderas i upphandlingsforfarandet.
Upphandling av lokalproducerad mat staller krav pa hog kompetens hos saval upphandlare som

anbudsgivare.

Jordbruksverkets stod till insatser inom livsmedelsomradet
Nationella projektstod ska bidra till forbattrad konkurrenskraft inom livsmedelssektorn samt

forbattrad kvalitet pa maltiderna inom den offentliga sektorn. Stod finns for utveckling av tekniker,
nya produkter och processer inom livsmedelsféradlingen. Utveckling av avsattningsmojligheter for

livsmedel finns och dven stdd for inventering av nationella projekt for samordning och samverkan
mellan skola och primarproduktion. Arbeten med kompetensutveckling och spridning av kunskap,
delta i forum for kunskapsutbyte, géra marknadsanalyser och ta fram statistik ar andra stéd liksom
att framja marknaden for ekologiska produkter.

Livsmedelsektorn har maéjlighet att soka medel for foretagsutveckling. Den regionala
utvecklingsstrategin och regionalt tillvaxtprogram for Norrbotten pekar ut insatsomraden och styr

hur medel fordelas.
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3. SEKTORPROGRAM FOR LIVSMEDEL | JOKKMOKKS KOMMUN

Programmet fokuserar pa en strategisk livsmedelspolitik for att 6ka efterfragan och skapa incitament
for 6kad sysselsattning inom livsmedelssektorn och héjd kvalitet i den offentliga maltiden.

Primarproduktionen inom respektive livsmedelsomrade har unika forutsattningar och kraver
specifika insatser och langsiktiga strategier for att utvecklas. Det pagaende intervjuarbetet inom
projektet Arets Matlandetshuvudstad 2014 ska resultera i de specifika behov som
primarproducenten uttalar. Resultatet av intervjuerna maste darfér sammanfogas med de generella
insatserna som finns féreslagna i sektorprogrammet.

Politiska beslut som omfattar livsmedelssektorn blir arenden som ska hanteras, skolmenyer som ska
forandras, upphandlingar som ska formuleras pa nytt satt, livsmedelsprodukter ska markas,
livsmedelsbranschens foretagare ska samverka i anbudsgivning och utvecklingen leder till
restauranger med fler lokalproducerade ratter, handel med stort utbud av lokala livsmedel och en
besoksnaring med tematiserade maltidsupplevelser.

Sektorprogrammet ar ett verktyg for utveckling av livsmedelssektorn i Jokkmokk pa bred front.
Livsmedelssektorn behover organiseras och ndgon med ansvar for att koordinera insatserna bor
utses. En forankringsprocess som inkluderar alla vardekedjans aktérer ar nédvandig for en hallbar
utveckling av Jokkmokk, socialt, ekonomiskt och miljémassigt. Sist men inte minst — politikerna maste
vara med pa taget och bli de som satter igang utvecklingsprocessen.

VISION for Jokkmokks livsmedelssektor

e Arsjalvférsorjande pé lokalproducerade livsmedel

e Serverar lokalproducerad naturlig mat inom offentlig sektor

e Har lokalproducerade livsmedel tillgangliga i butik, pa lokala restauranger och inom
besdksnaringens aktiviteter och anlaggningar och pa internet

e Mojliggor traditionell samisk slakt med tillvaratagande av slaktbiprodukter

e Foradlar rester och biprodukter till nya innovativa produkter

e Harinvanare och livsmedelsaktérer som ar ekonomisk, social och miljomassig medvetna om
hallbarhet

e Producerar ursprungsmarkta ekologiska livsmedel

Malformuleringspolicy

Det som kannetecknar framgangsrika organisationer och foretag ar valutvecklade malformuleringar
och aktiviteter som leder till att malen uppfylls. Malldckage uppstar nar malen ar irrelevanta och
saknar forankring i verksamheten eller saknar aktiviteter som ar kopplade till sig. Mal behéver tydliga
malbilder och dven uppdateras eftersom vi lever i en foranderlig varld.

Bristande maluppfyllelse uppstar da arbetet inte leder till det tankta malet. Om en aktivitet inte har
stod i budget eller tilldelas resurser forblir malet ouppnatt. | all form av organisering stélls krav pa
tydlighet hos styrelse, styrgrupper eller andra beslutsfattare eftersom otydlighet orsakar uteblivna
resultat.
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Det finns tva infallsvinklar avseende tydlighet. Ett uppifranperspektiv stéller stora krav pa kunskap
om branschen och de behov som finns. Ett underifranperspektiv kraver djupa specialkunskaper om
branschen men ocksa forstaelse for behovet Av strategisk organisering pa branschniva. Genom att ta
hénsyn till de bada perspektiven vid organiseringen, sa leder det till en bredare kompetens i
beslutsgrupper. Malformuleringen blir konkret, matbar och realistisk med stora majligheter att fora
utvecklingen i avsedd riktning.

Ett mal ska vara ratt formulerat men det maste ocksa vara ratt mal. Darfor ar en
malformuleringspolicy lika viktig som ett foretags arbetsmiljopolicy.

Effektmal for livsmedelssektorn i Jokkmokks kommun
Effektmal visar vad insatserna ar avsedda att dstadkomma pa langre sikt. Dessa mal styr insatser och
malformuleringar pa aktivitetsniva.

o Jokkmokk har utvecklats till ett resmal dar maten ar en reseanledning

e Livsmedel fran Jokkmokk &r ursprungsmarkta och ekocertifierade

e Lokalproducerade livsmedel ar tillgangliga inom handel, restaurang, offentlig mat och
besoksnaring

o | Jokkmokks kommun bedrivs naringslivsutveckling inom livsmedelssektorn

e Antalet livsmedelsaktorer inom Jokkmokks kommun (priméarproducenter,
livsmedelsforadlare, handel, restauranger och turistféretag) har 6kat

e Andelen lokalproducerade livsmedel inom offentlig mat inom Jokkmokks kommun har 6kat

e Andelen ekologiska livsmedel inom offentlig mat inom Jokkmokks kommun har 6kat

e Lokalproducerade livsmedel ar en lokalpolitisk fraga

e Livsmedelsbranschen inom Jokkmokks kommun bidrar till den lokala ekonomin

e Jokkmokks kommun har dkat sjalvforsorjningsgraden inom livsmedel

e Antalet foretag och arbetstillfallen inom livsmedelssektorns hela vardekedja har 6kat

e Traditionell samiskt synsatt ar vagledande avseende hantering och tillvaratagande av
livsmedelséverskott

Horisontella mal for livsmedelssektorn i Jokkmokks kommun
Livsmedelssektorn ska forutom effektmalen dven inkludera horisontella mal.

o Jamstalldhet, aktiviteter med uttalat genusperspektiv

e Integration, aktiviteter som inkluderar nyinflyttade

o Miljo, aktiviteter som bidrar till miljomedvetenhet

e Eko, aktiviteter som bidrar till medvetenhet om ekologiska livsmedel
e IT, aktiviteter som bidrar till teknikutveckling

e Hallbarhet, utifran ett socialt, ekonomiskt och miljémassigt perspektiv

Mal for vardekedjans fokusomraden
e PRIMARPRODUKTION — fér att utveckla Jokkmokk till en matort s& kravs ravaror producerade
av de naturliga ravarorna som kannetecknar kommunen.
Mal: Att 6ka den lokala primarproduktionen och antalet primarproducenter.
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FORADLAD MAT — Nar Jokkmokk féljer det nationella mélet att antalet livsmedelsféretag ska
O0ka med 20 % till ar 2020 innebar det att livsmedelssektorn ska bli en langsiktigt hallbar
basnaring inom kommunen. Ska férddlingen 6ka sa innebar det att forst maste 6kningen
synas i primarproduktionen. Foradlade livsmedel kan vara styckdetaljer (vilt, fisk), korv och
pastejer, rokta produkter (kott, fisk, vaxter) torkade produkter (kott, fisk, vaxter), sylt och
sirap, dryck, bakverk och ost.

Mal: Att 6ka antalet lokalproducerade livsmedel, 6ka antalet ursprungsmarkta eko-
certifierade livsmedelsprodukter.

OFFENTLIG MAT — Den offentliga maltiden ska vara god, trevlig och naringsriktig vilket staller
krav pa kompetens hos de som tillagar, kdper in och tillverkar. Galler beslutsfattare och
politiker likasa. Arbeta for fler offentliga maltider baserade pa lokala ravaror leder till 6kad
primarproduktion och livsmedelsféradling i kommunen.

Mal: Jokkmokks kommun har 14 % ekologiskt idag och kommunen har som mal att uppna 30
% ekologiska produkter ar 2015, 6ka antalet portioner med lokalproducerad mat, 6ka
andelen ekologiska livsmedel i offentlig mat, 6ka kunskapen om Lagen om offentlig
upphandling samt upphandlingsférfarandet.

MATTURISM — mat och maltider ar en del av turistupplevelsen. Jokkmokk foljer nationella
malen for matturism vilket innebar att 6ka antalet turistnatter pa landsbygden med 20 %
fram till ar 2020 samt att 6ka kdnnedomen om lokala ravaror samt hur dessa produceras.
Genom att utveckla fler lokala matupplevelseprodukter kan ytterligare en miljoaspekt laggas
till besoksnaringen.

Mal: Utveckla tematiska maltidsupplevelser fér besoksnéringen i enlighet med Swedish
Laplands positionstema — Taste of Swedish Lapland.

RESTAURANGER — bra restauranger med duktiga kompetenta kockar ar matortens
skyltfonster.

Mal: Fler kompetenta kockar finns i Jokkmokk och kompetensutveckla de som arbetar i
branschen, 6ka antalet restauranger som serverar lokalproducerade maltider med regionala
ingredienser.

MARKNADSFORING — FORSALINING — det finns ett 6kat intresse fér naturturism och for
naturliga livsmedel. Genom att paketera maten i kombination med beséksnaringen
synliggors den exklusiva lokala livsmedelsravaran som ska géra Jokkmokk kdnd som en
matort.

Mal: Paketera matupplevelser, ursprungsmarka, méarka och ekocertifiera lokalproducerade
livsmedel.

HANDEL — behdvs for att géra mat tillgdnglig och konsumenten ska latt kunna hitta den
lokala maten i utbudet.
Mal: Strategisk exponering, sammanféra handeln med livsmedelsproducenterna.

OVERSKOTT/ AVFALL — En viktig del av ett hallbart koncept dr att minska matsvinnet under
vagen fran jord till bord. Tanka nytt utifran traditionella samiska synsétt kan skapa innovativa
produkter av ravara som i en industriell produktionsprocess ses som avfall.

Mal: Nollvision fér 6verskott och avfall inom priméarproduktion.
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PRIMARPODUKTION | JOKKMOKK — mdjligheter och begransningar
Primarproduktionen i Jokkmokk ar startpunkten for genomlysningen av livsmedelssektorn.
Livsmedelssektorn ar indelad i livsmedelsomraden:

e VILDVAXANDE — bir, 6rter, vixter, svamp

e REN och VILT — kéttproduktion inkluderar alg, fagel och smavilt

e FISK

e  MJOLKPRODUKTION

e OVERSKOTT/AVFALL

e OVRIGT
Jokkmokks besdksnaring ar en del av Swedish Lapland och fokuserar pa ekoturism. Turistforetagen
kan vara certifierade med exempelvis Naturens Basta och Visit Sdpmi. Nar det galler livsmedel ar
markningen av stor betydelse for kunden och ekologiska produkter 6kar i handeln. Jokkmokk
kdannetecknas av livsmedelsravaror som till storsta del ar naturliga och ekologiska vilket ar ett mycket
viktigt marknadsforingsargument som bor beaktas nar livsmedelssektorn ska utvecklas. De naturliga
radvarorna ar en an sa lange outnyttjad resurs och markning och certifiering av primarproduktion och
fardiga produkter paverkar branschens lonsamhet. Kommunens primarproduktion ska matcha
nationella lagkrav for att kallas ekologisk produktion och vid en jamforelse med lantbrukssektorns
stora behov av omstéllningar for anpassning till ekologisk produktion, sa har Jokkmokks
primarproducenter en konkurrensférdel eftersom ravaran ar naturlig — ej odlad — och ej behéver
forandras. Ju hogre eko krav som stélls pa livsmedel — desto battre konkurrenskraft for markta
certifierade naturliga livsmedel fran Jokkmokk.

Ursprungsmarkning av produkter blir allt mer vanligt eftersom vi konsumenter vill veta var det vi ater
kommer ifran. Ju fler lokalproducerade livsmedel som kan ursprungsmaérkas — desto storre blir
konkurrenskraften. Strategiskt sett ar det av stor betydelse att ldgga resurser pa att marka, certifiera
och ursprungsmarka livsmedel fran Jokkmokk.

Det kan vara problem fér livsmedelsproducenten att na konsumenter. Offentlig upphandling ar en
moijlighet att na de stora konsumenterna men dven ett hinder da en mindre livsmedelsaktor bara kan
leverera delméngder av en stor helhet. | Skane finns Bondens skafferi som ar ett foretag som
fungerar som mellanhand mellan producent och konsument genom att marknadsfora och distribuera
varor till handel, restauranger och dven vara lanken som skoter den offentliga upphandlingen och
samdistribuerar produkter i stora volymer. De lokalproducerade varorna ar ursprungsmarkta och
kvalitetskontrollen ar gjord av Bondens skafferi. Ett liknande koncept for varor fran Jokkmokk kan
vara mojlig att anvanda for marknadsforing, forsaljning och distribution av lokalproducerade
Jokkmokks-produkter.

VILDVAXANDE

En forstudie har genomforts i Vasterbotten (Norsjo, Mala och Skellefted kommuner) med syftet att
ge svar pa hur utbildning, diplomering och verksamhetsutveckling kan samverka for utveckling av
langsiktigt hallbara l6sningar for kvalitetssakring av vildvaxande. Malet var att utveckla mojligheter
till tillvaxt med nya foretag och sysselsattningsmaojligheter utifran det som vaxer vilt i naturen; baér,
Orter och vaxter, svamp. Forstudiens mal 6verensstaimmer med effektmalen fér utvecklingen av
livsmedelssektorn i Jokkmokk.

Forstudien visade att det finns en marknad for vildvaxande och att det finns ett antal omraden som
behovde utvecklas for att nad framgang. Nedanstaende kan inkluderas som aktiviteter kopplande till
sektorprogrammet for Jokkmokks kommun.
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e Kompetensutveckling av plockare/séljare av ravaran — med diplomering

e Kompetensutveckling av uppkdpare

o Utveckling av samverkan langs hela vardekedjan for gemensamma I6sningar for; forsaljning,
lager, transport och forpackningar

e Attitydpaverkan och samverkan med det lokala samhallet avseende insamling

e Kvalitetssakra ravaran, det vildvdxande genom att nagon form av diplomering av plockare
utvecklas vidare.

Det finns ett antal malgrupper som behoéver inkluderas nér vildvdaxande produkter hanteras. For det
forsta plockare och séljare som kan besta av privatpersoner, foretag, foreningar etc. Det ar svart att
identifiera vilka som ar de affarsmassiga parterna och for att uppratthalla kvalitet kan utbildning och
certifiering av privatpersoner hoja kvalitén och mangden ravara. Malgruppen uppkopare har visat
intresse for markning av ursprung och kvalitet. | Norrbotten och Vasterbotten finns ett 40-tal
baruppkopare. Malgruppen vidareforadlare omfattar ett stort antal foretag. | Vasterbotten finns det
39 foretag varav 7 ar foretag som utvecklar produkter fran orter och vilda vaxter. Manga plockar bar
sjalva eller koper upp i ndromradet. Vidareféradlarna hor hemma i flertalet branscher — restauranger,
kockar, delikatessaffarer, grossister, halsokost, kosttillskott, frisérer, kosmetika. Malgruppen
markéagare kan bli en viktig samverkanspart da LRF — som organiserar jord och skogsagare - driver en
fraga om att fordandra allemansratten.

Bar

| Sverige vaxer stora mangder skogsbar och vi plockar arligen cirka 25 000 ton blabar, lingon och
hjortron av de 500 000 ton skogsbar som skogarna berdknas producera. | Jokkmokkskogarna finns
alltsa en outnyttjad resurs vars primarproduktionsvarde ej kan uppskattas — lingon, blabar, hjortron,
ronnbar och krakbar. Det borde finnas plats for fler plockare.

En stor férandring ar att vanta i barplockningsbranschen redan till hsten 2014. Endast nagra fa
foretag tar in utlandska plockare och orsaken ar skarpta regler. Plockningskostnaderna kommer att
stiga kraftigt. Hur detta paverka skogsbarsforadlingen ar det ingen som vet. Troligtvis kommer
mindre mangder bar att exporteras och produktionen av blabéarsextrakt |ar minska, samtidigt som
ravarupriserna kommer att stiga. Har bor det finnas goda majligheter att 6ka foradlingsgraden och
hittar kopsugna kunder.

Vi kan fraga oss varfor vi i norra Sverige - till skillnad fran t.ex. Finland - inte foradlar mer av vara bar
om det finns en marknad for foradlade produkter. Ett svar kan vara att barbranschen drivs av
barhandlande grossister och inte av en barféradlingsindustri. Bargrossister har svarigheter att sjédlva
bygga upp foradling eftersom de dd kommer att borja konkurrera med sina kunder.

En tredjedel av de svenska skogsbaren exporteras utan foradling, och en tredjedel bli industriravara i
Kina och den sista tredjedelen forddlas nagon stans i Sverige. Det finns alltsa mojligheter inom
livsmedelsomradet bar men det kravs specialistkunskaper.

Orter och viixter

Orter och véxter ingér i matlagning, kroppsvard, kosmetiska produkter och djurfoder, och vissa véxter
kan dven nyttjas inom naturldakekonsten. Insamling av vaxter och foradling via exempelvis torkning
gors ofta av foretagaren sjélv som darmed per definition bade ar primarproducent och
livsmedelsforadlare i en och samma person. | kommunen finns det stora mangder vildvaxande
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ravaror langt fran allfartsvagar, fina ravaror som kan ekocertifieras. Aterigen en outnyttjad
naturresurs som kan produktutvecklas och dar ravarupriset ar forhallandevis lagt och
foradlingsvardet betydande. | dagslaget ar det okdant om de lokala foretagarna sjalva samlar in hela
sitt behov av oOrter. Det finns ett stort intresse for 6rter och andra vaxter dven pa husdjurssidan som
kan utvecklas till att bli en ny nisch. Exempel pa vaxter som samlas in de lokala foretagarna: Kvanne,
maskros, alggras, tallskott, granskott, odon, talta, fjallangsyra, innerbark tall, rosenrot, kada, bjork,
rolleka, skvattram etc.

Svamp

Priméarproduktion inom svamp skapar majligheter. Under ar med tillgang till stora svampmaéangder
finns det tyvarr inte kapacitet att ta emot sa stora volymer pa en gang. Det finns i Norrbotten behov
av svampkonsulenter och diplomerade svampplockare samt anldggningar for mottagning av svamp.

Artkunskap ar viktig eftersom det finns oétlig och giftig svamp. | Jokkmokk finns stora sdsongsbundna
svampresurser men inget system for primarproduktion.

Primarproducenter kan vara privatpersoner som saljer sma mangder till slutkonsumenter eller till
uppkopare vilket gor att den som exempelvis plockar svamp maste ha kainnedom om vilka regler som
géller primarproduktion av ravara till livsmedel. Exempelvis sa far svamp ej vara torkad nar den ska
saljas till uppkopare.

Nya regler har tratt i kraft under 2012 — som sager att privatpersoner far lokalt sdlja sma mangder av
svamp forutsatt att sdljaren ansvarar for att maten ar saker. Nar det géller exempelvis stenmurkla sa
ska en privatperson som séljer sma mangder stenmurkla forvallt murklorna innan férsaljning. Om en
diplomerad plockare ska sélja till uppkopare ar lagens krav att stenmurklan inte far vara torkad.

Om andelen privatpersoner som primarproducenter 6kar inom svamp - och dven bér, staller det krav
pa utbildningsinsatser som tydliggor vilka krav som stélls pa privatpersoner som séljer mindre
mangder. Detta medfor att krav pa att kompetenshdjande insatser bor riktas dven mot aktérer som
inte har féretagarambitioner — utbildningsinsatser maste alltsa omfatta privatpersoner for att pa sikt
kunna trygga tillgangen pa ravara.

REN — VILT — kottproduktion inkluderar alg, fagel och smavilt

Renndringen och den samiska kulturen ar ett av resmalet Jokkmokks storsta tillgangar. Rennéaringen
som primarproducent omsatter cirka 230 miljoner i Sverige via sina 4600 renskotselforetag.
Rennaringen och samiska naringar ar den storsta privata naringen i Jokkmokks kommun och
genererar sammanlagt cirka 360 arsarbetstillfallen. Fem samebyar organiserar renskétseln som
omfattar 30 000 renar som 193 renskotselféretag ansvarar for. Under 2012/2013 slaktades 4 862
renar vilket resulterade i 135 ton renkottravara som levererades till foradlare och aterforsaljare. Till
vardekedjan tillfordes samtidigt slaktbiprodukter som blev ravara i exempelvis sl6jdnaringen. Det ar
ej mojligt att definiera hur stor mangd renkott som férbrukas inom kommunen men sannolikheten ar
stor att den konsumtionsmangden ar majlig att 6ka genom strategiskt arbete i vardekedjan sasom
exempelvis satsning pa lokal offentlig mat som skulle medfora lokala avsattningsmojligheter med
vidareforadling av stérre volymer inom kommunen.

Renskotseln en viktig del i den regionala ekonomin och del av regionens sarart. Samer och renar ar
pa gott och ont ett av de viktigaste lockbetena for turismen i fjallregionen. Renskotseln ar en
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multifunktionell ndring som genom historien blivit en naturlig del av ekosystemet i skog och fjall och
en forutsattning for att bevara omradets karaktar av betat landskap, mangfald i vaxtsamhallen och
balans mellan lav och ren i skogslandskapet. Renskétseln forvaltar stora natur- och
kulturmiljovarden. Renen ar en kalkylerad fédoresurs for stora rovdjur och bevarande av livskraftiga
rovdjursstammar i fjall- och skogsomradet. Renskotsel utgar ifran:

e ett liv byggt pa samiska normer och varderingar

e produktion av hogklassiga livsmedel

e forvaltning och utveckling av ett samiskt kulturarv dar jakt, fiske och slojd ingar
e ekologisk och hallbar anpassning till begréansade resurser

En grundférutsattning for primarproduktion inom rennéringen ar sakerstallande av betesresurser.
Andra viktiga faktorer ar andamalsenliga kalvningsland, fungerande flyttleder med rastbeten och
tillgdngen till tryggade vinterbetesmarker &r en absolut férutsattning for hallbar primarproduktion av
renkott.

For att kunna vidareutveckla det ekonomiska utbytet vid renslakt behover tillvaratagandet f6lja det
samiska synsattet. Det samiska begreppet for traditionell kunskap ar Arbediehttu — vilket kan
anvandas vid tillvaratagandet av hela renkroppen. Industriell slaktteknik och dess livsmedelslokaler
bygger pa livsmedelshygienisk lagstiftning som inte alltid kan inrymma traditionell samisk teknik
under slaktprocessen. Livsmedelslagstiftningen och regelverk som kringgardar slaktlokaler férhindrar
darfor ett 6kat ekonomiskt utbyte av slaktkroppen via optimerat tillvarataganden av
slaktbiprodukter.

Behovs ett renslakteri i Jokkmokk nar det finns kontrollslakteri 1 timmes fard fran Jokkmokk?
Behover det utvecklas ett helt nytt innovativt koncept for lokalutformning och godkdnt samiskt
kontrollslakteri? Fragorna behéver utredas narmare. Traditionell slakt leder dven till fragestéallningar
som ar kopplade till hantering av 6verskott, svinn och avfall. Det finns intresse fér en samisk
nollvision via en modell for traditionell slaktteknik. Fragan bor utredas utifran ett
hallbarhetsperspektiv — socialt, ekonomiskt och miljomassigt hallbart. Lokalutformning vid ett nytt
koncept kan kanske koppla samman primarproducent med slaktbiprodukters foradlare i samma
byggnadsutformning.

Algjakten i kommunen resulterade i 16 ton dlgkdtt som jégare levererade till kommunens uppképare,
mer an sa gar till husbehovskonsumtion eller séljs externt. Jagarna aterfinns saval bland renskotarna
och bland 6vrig befolkning. Det finns mojligheter att ta tillvara storre mangder viltkott i Sverige
genom att hdja livsmedelshygieniska kompetens inom jagarkaren for att forhindra kassering av kott.

Ovrigt vilt dr hare och fagel som i regel jagas for egen konsumtion. Utifran ett hallbarhetsperspektiv
skvallrar daliga ar att primarproduktionen ar begransad.

FISK

Odlad fisk ar en ovanlig foreteelse i Jokkmokk men det finns en kiand liten kassodling. | dagslaget
finns en livsmedelslokal godkand for fisk i Jokkmokk. Det finns en lang tradition av att fiska for avsalu
som binaring till rennaringen och den typen av fiske ar arstidsbunden. Pa hosten ar det vanligt att
fanga och frysa ner fisk infor vintern.

Inkomster fran fiske har flera ganger under historien varit en raddning nar det varit ogynnsamma ar
inom renskotseln. Efterhand bildades en infrastruktur med fiskuppkdpare som med bat, flygplan eller
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helikopter kopte fisk fran de familjer som bodde och fiskade vid avldgsna fjallsjoarna. Huvudsakligen
var denna priméarproduktion baserad pa fangst av fjallréding och sik. Infrastrukturen for
primarproducenter har dndrats pa sa satt att det nu finns farre uppkopare pa plats. De som fiskar far
sjalva ombesorja paketering och transport till uppkdpare vilket minskar avansen. En organiserad
samordning av transporten till vidareforadling kan vara behovlig.

Avsalufisket var som mest omfattande under 1970-talet, da ca 85 % av det totala antalet
forvarvsfiskare i landets fem nordligaste kommuner bestod av samer som fiskade i 6vre Lule dlvs
vattensystem. Det har innebar att den samiska primarproduktionen av fisk har varit av stor
ekonomisk betydelse. Det fanns ett flertal faktorer som ledde till minskningen — bland annat prislaget
och tillgangen pa fisk. Men en stor anledning till forandringarna var utbyggnaden av vattenkraften. |
dag har antalet primarproducenter som fiskar for avsalu minskat, de flesta fiskar for eget behov.
Fiske for avsalu jamférs med andra arbeten som kan kombineras med renskotseln och fisket som ar
tungt har svart att konkurrera. Fiskens ekonomiska betydelse paverkas av var ravaran befinner sig i
vardekedjan. Foradling vid fangstplatsen 6kar forséljningsvardet men hanteringen ska dven
Overensstamma med livsmedelshygieniska krav och regelverk.

Lokala fiskprodukter behdver utvecklas och marknadsforas till offentlig marknad, restauranger,
handel och besdksnaring. Foradlad fisk som exempelvis gravad sik, varmrokt fisk etc. ar ej tillgangligt
vare sig for besokare eller for kommuninvanare. Vardekedjans aktorer inom fisk-sektorn behover ge
sig tillkdnna och inleda samverkan och goéra affarer.

MJOLKPRODUKTION

Kor gor landskapet levande — slattervallar haller landskapet 6ppet. Ekologisk primarproduktion av
mejeriprodukter ar det storsta och mest utvecklade omradet inom ekologiska livsmedel i Sverige.
Andelen ekologiska livsmedel inom offentlig mat domineras av just mejeriprodukter och manga
skolor serverar ekologisk mjolk till barnen. Om Jokkmokks kommun vill satsa pa fler ekologiska
mejeriprodukter kan detta vara ett incitament for att 6ka den lokala priméarproduktionen.

| kommunen finns idag endast en mjolkbesattning. Foretaget har eget mejeri dar mjolk foradlas till
traditionell exklusiv och prisbelont hollandsk ost.

Om primarproduktion av mejeriprodukter 6kar kan direkta kringeffekter uppsta utanfor
livsmedelssektorn eftersom behovet av grovfoder (ho, hosilage, ensilage) 6kar samtidigt.
Jordbruksfastigheter i ndaromradet kan bli grovfoderproducenter med lokal avsattning aven till
renndring och hastkretsar. Genom lokal samverkan mellan hast-, mjélk- och rendgare i ndromradet
kan storre leveranser samordnas och langsiktiga kontrakt skrivas med levererande lantbruksforetag.

Inom hastnaring och mjolkproduktion bestalls foder med specifika krav pa naringsvarden och
foderanalyser gors for att passa ihop ratt djur med ratt foderparti - ex tavlingshast, draktigt félsto, ko
med hoég mjélkproduktion, ungdjur pa kall 16sdrift etc. Nar det géller renens sdsongsvarierande
naringsbehov kan dven dessa definieras och ligga som grund for krav pa fodrets naringsinnehall.
Samverkan med lantbruksforetag i naromradet kan ge optimerad anvdndning av akermarken da ren,
hast och ko har skilda naringsbehov. Marker som ej passar produktion till hast kanske passar alldeles
utmarkt for skord av vallfoder till ren.
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OVERSKOTT/ AVFALL

Matavfall finns i hushall, restauranger och offentligt mat. De rester som blir ver hemma har olika
vagar att ta — hunden, komposten eller i soporna. Hanteringen av matavfall och dvriga livsmedel kan
behdva en dversyn for att minska avfallshogen och optimera livsmedelsanvandningen.

Det traditionella samiska synsattet att tillvarata allt fran renen och 6verskott kan bli hundmat,
sléjdravara, remtyg etc. krdver ett nytt synsatt och dven utveckling produktionslinjer. Jokkmokks
kommun har ekologisk och samiska profil och det samiska synsattet kan darfor vara en ledstjarna vid
utveckling av hallbar primarproduktion inom livsmedelssektorn.

Renens fodointag sammanfaller ocksa i manga stycken med ett flertal vildvéxande ravaror vilket
borde gora det majligt att nyttja 6verskott fran den produktionen som tillskott till renfoder.
Rensrester fran bar, orter, vaxter och svamp ar teoretiskt sett mojliga ravaror till tillskottsfoder for
ren — en forstudie/utredning krévs for att fa svar pa om detta ar praktiskt mojligt.

En forstudie ar gjord avseende tillvaratagande av slaktbiprodukter fran industriell slakt av ren med
avsikt att utveckla hundmat av ravara av livsmedelskvalitet. Intresse finns.

Forstudie ar dven gjord avseende tillvaratagande av slaktbiprodukter fran industriell slakt tankta att
foradlas till sléjdravara. Intressenter fanns men problemet lag i att den industriella slakttekniken
forstérde stora delar av materialet.

OVRIGT

Forutsattningarna for att producera lokalt kallvatten bor undersékas for att se om majligheten finns
att Jokkmokks kommun skulle kunna bli sjdlvférsérjande inom restaurang och offentlig maltid.

FORSLAG TILL INSATSER

Insatserna utgar fran primarproduktionen och visar vilka tillgdngliga resurser som finns och vilka som
saknas. Vissa insatser ska ses som aktiviteter, andra ar av mer omfattande slag och kan vara underlag
till projekt. Fragor som behdver besvaras finns foreslagna som forstudier/utredningar.

Nar det géller organisering av livsmedelssektorn sa finns det redan nischer som ar
branschorganiserade och har en verksamhet och kan fungera som sprakror for sin speciella nisch pa
lokal niva. Nar ett sektorprogram med ansvarsfordelning och roller ska bemannas sa ar det viktigt att
anvanda redan etablerade och upparbetade konstellationer med djup kunskap om sin nisch och som
redan samordnar inkop, hjalper till i myndighetskontakter och vet vilka problem som géller.
Primarproducenter har i regel funnit en organisatorisk hemvist via foreningar som driver
nischinriktade fragor, men arbetar inte alltid med 6vergripande och strategiska fragor som beror hela
branschen. Darfor ar det viktigt att ringa in vilka funktioner som behévs inom branschen. Ett lokalt
sektorprogram behover identifiera vilka funktioner som behéver finnas tillgangliga. Det finns lokala
branschorganisationer som kommit langre - exempelvis Destination Jokkmokk - dar foretag har vitt
skild verksamhet och ar organiserade men tillhér olika intresseféreningar.

HORISONTELLA INSATSER
Insatser inom primarproduktionen kan vara endera specifika for det aktuella omradet eller generella
for hela livsmedelssektorn i Jokkmokks kommun.
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Att utveckla en bransch som tidigare e] varit organiserad skapar mdjligheter och en méjlighet ar att
prata ihop sig inom branschen pa ett helt nytt satt. Den lilla primarproducenten ar ej langre ensam
utan tillhor en grupp som ar stark och har betydelse for lokalekonomin.

De horisontella insatserna ar indelade i:

X3
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X3

2

X3

¢

X3
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Organisering av Jokkmokks kommuns livsmedelssektor

Forankringsprocesser i lokalpolitiken, behov av lokala politiska mal for livsmedelssektorn
Offentlig upphandling och samverkansformer

Produktutveckling av lokalproducerade livsmedel i Jokkmokk

Organisering av Jokkmokks kommuns livsmedelssektor

Utse ansvarig naringslivshandldggare med kompetens att driva utvecklingsfragor (finna
stodformer, finansiering, kinnedom om forskning och utveckling, driva gemensamma projekt
etc.). Formulera styrdokument och kompetenskrav som representerar uppifran- och
nedifranperspektiv pa livsmedelsbranschen och utveckla malformuleringspolicy.
Utvecklingsarbetet foljder de centrala inriktningarna pa nationell niva och anvander
befintliga stodstrukturer som verktyg - kvalitet, hallbarhet och utrymme for forskning och
innovation. Etablera kommunikationskanaler mellan aktorer i livsmedelssektorn for att
underlatta informationsflode, formedla och samordna kontakter.

Skapa lokal plattform for langsiktiga relationer med livsmedelssektorns aktérer och
motesplats dar tillgang och efterfragan kommuniceras — Matchmaker koncept.

Samordna kompetensutveckling efter uttalade behov fran livsmedelssektorns aktérer,
mentorskap med erfarna entreprendrer pa olika nivaer for att spana idéer och fa inspiration
Samverka med befintliga branschorganisationer for utbildningar inom livsmedelssektorn

Férankringsprocesser i lokalpolitiken, behov av lokala politiska mal fér livsmedelssektorn

Uppréatta ett kostpolitiskt program for kommunen vilket inkluderar upprattandet av lokal
kost- och livsmedelspolicy, lokal policy for ekologiska och narproducerade livsmedel

Folj Skolmatens védnners koncept for utveckling av skolmaltidsverksamheten i syfte att 6ka
andelen skolmat “lagad fran grunden” av lokala ravaror

Skapa arena for lokala livsmedelsfragor dar politiker, tjansteman, lokala
livsmedelsleverantérer och konsumenter driver fragan om lokalproducerad mat till den
offentliga marknaden och informeras om utbudet av lokalproducerade livsmedel.
Strategi for att starka renskotsel och primarproduktion.

Stodja innovation och hallbarhetsbaserad forskning och utveckling.

Skapa lokal strategi for hallbar livsmedelsproduktion.

Skapa lokal strategi for matavfall och 6verskott.

Offentlig upphandling och samverkansformer
Politiker och upphandlare uppmanas att stélla sociala och miljokrav pa livsmedelsproducenterna i
alla livsmedelsupphandlingar. Miljostyrningsradets kriterier ar anviandbara och politiker har nytta av

att skapa en tydlig kostpolicy som darefter kan transformeras till krav i upphandlingsfasen, krav som
foljer EU-lagstiftningen och samtidigt staller kvalitetskrav sdsom exempelvis eko och narproducerat
inom en radie av x-mil.
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Forutom det nationella malet pa 25 % ekologiska produkter sa finns inga 6vriga nationella mal. P3
kommunal niva dr malet 30 % ekologiskt till 2015 men nagot mal for hur stor andel som ska vara
lokalproducerat finns ej. Narproducerat ar svart att folja upp och en definition ar att narproducerat
ar att det ar livsmedel som odlats eller forddlats i Ianet eller inom ett maximalt avstand som
bestamts av den som upphandlar. 25 % av landets kommuner har satt upp egna mal for inkop av
narproducerade varor. En majoritet av kommunerna har dock inte behandlat fragan om
narproducerat annu — och bland dem finns Jokkmokk sa det &r dags nu.

e  Faststall kriterier for narproducerat, faststall mal for andelen narproducerade livsmedel i
offentlig mat, faststall andelen ekologiska livsmedel i offentlig mat.

e Folj Livsmedelsverkets Mat lagad fran grunden, skapa egna kvalitetsdefinitioner for storkok
med hjalp av Livsmedelsverkets Nationella kompetenscentrum fér maltider i den offentliga
sektorn

e Utforma lokal upphandlingspolicy — 6ka efterfragan genom god upphandlingsprocess

e Utbildning i Lagen om offentlig upphandling, upphandling av lokalproducerade livsmedel,
hoja kommunens kompetens avseende upphandling och livsmedelsféretagens kompetens i
anbudsférfaranden (inom alla livsmedelsomraden).

e Erfarenhetsutbyte med andra kommuner som natt framgang i offentlig upphandling av lokala
livsmedel

e Forstudie: Finns behov av koncept Bondens skafferi, Undersoka mojligheter for upphandling,
samordning, marknadsforing och distribution av lokalproducerade varor liknande konceptet
for Bondens Skafferi. Skapa en plattform for samverkan inom priméarproduktion och féradling
for att komma upp i konkurrenskraftiga volymer och na stérre kunder och samordna tillgang
och efterfragan.

e Forstudie: Hur formulera upphandlingskrav avseende alg- och renprodukter? Traditionella
krav sasom djurskydd, transporter, slaktmetoder etc — hur kan dessa tillampas?

Produktutveckling av lokalproducerade livsmedel i Jokkmokk

e Samverkan med Eldrimner — nationellt resurscentrum for utveckling av smaskalig
livsmedelsproduktion och mathantverk inklusive primarproduktion och féradling av
vildvaxande. Testverksamhet for snabb produktutveckling.

o Samverkan med besdksnaring for nya gastronomiska matupplevelser med nya produkter och
kringprodukter kring mat, maltider och matupplevelser. Utveckla paketeringen av
upplevelser ddr maten ar det sammanhallande temat.

e Utveckla ursprungsmarkning och EKO-certifiering av Jokkmokksprodukter och inkludera
hallbarhetsperspektivet vid produktutveckling.

e Gemensamt marknadsféringsmaterial for lokalproducerade livsmedel — dven pa internet.

e Forstudie: Minimera matavfall och éverskott fran livsmedelsravaror — utveckla lokalt koncept
for tillvaratagande av 6verskott/avfall.

INSATSER Livsmedelsomrade VILDVAXANDE

| Norrbotten och Vasterbotten fick ett stort antal foretag inom vardekedjan for att samla in och
foradla vildvaxande, dessa séljer i slutdnden vidareforadlade produkter. Vissa plockar sjalv eller kdper
upp i ndromradet.

Nér en kund lagger en storre bestallning pa en speciell 6rt eller annat vildvaxande kan ofta inte en
vaxtlokal (geografisk omrade) svara for hela leveransen. Detta beror pa att primarproducenten maste
beakta den biologiska mangfalden och darfér maste fler an en dela pa de storre leveranserna.
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Bestéllaren vet i regel inte var arten finns och primarproducenter maste marknadsfora sig eftersom
bestallaren ofta inte har kunskap om vad som far plockas och i bland inte heller om arten ar atbar
Overhuvudtaget. For en langsiktig hallbarhet &r det viktigt for samverkan utvecklas tidigt. Samverkan
kan besta av ett antal foretag som gar ihop i ett ndtverk med exempelvis ett saljfonster via en
internetlésning. Fran kunder har de uttryckts 6nskemal om att fa information om néar vaxter ar klara
for plockning samt om det ar méjligt dven en bedémning om tillgangen.

Vidareforadlarna ar spridda geografisk och branschmassigt (restauranger, kockar, delikatessaffarer,
grossister, halsokost, kosttillskott, frisérer, kosmetika).

| dag har varje svensk medborgare majlighet att salja for 12 500 kr utan att redovisa detta som
inkomst av tjanst.

LRF tillhér malgruppen markagare som driver fragan om férandring av allemansratten.

Generella insatser VILDVAXANDE

e Oka kunskapen om livsmedelslagens koppling till insamling av vildvaxande till livsmedel. Oka
kunskapen om insamling av vildvaxande i forhallande till allemansratten och en hallbar
utveckling. Kompetensutvecklingen omfattar bade privatpersoner och foretag.

e Kvalitetssakra ravaran genom kompetensutveckling av plockare, séljare och uppkopare
(certifiering och diplomering)

e Samverkan i vardekedjan for gemensamma I6sningar av insamling, forsaljning, lager,
forpackning och transport

e Involvera lokalsamhillet i insamling saval féretag som intresserade privatpersoner

e Forstudie: Marknadsundersokning av regional efterfragan pa vildvdaxande
livsmedelsprodukter

BAR

For att utveckla skogsbarsindustrin behover strategiskt viktiga verksamheter komma igang och det
kravs fler foretag som framstaller halvfabrikat t.ex. barjuice, barfron och torkad pressrester.
Musteriverksamhet kraver ganska laga investeringar men kan i sin tur gora det mojligt att framstalla
nya produkter for en vaxande marknad: torkat barpulver och extrakt, ekologisk barfréolja och
blabérsjuice.

Bér ar inte bara ravara till livsmedelsindustrin. Vara bar innehaller en lang rad bioaktiva @mnen, sa
kallade fytokemikalier, som har effekt pa var kropp. Har kan man t.ex. ndmna att lingonfréoljan
bleker huden. Denna egenskap anvands i kosmetika. | lingonblad finns dmnen som kan anvandas
inom kosmetikaindustrin. Amnen i krdkbaren &r starkt antioxidativa och kan kanske anvindas till
halsokost. En undersokning om krakbar har genomforts for att fa svar om hur de ska vaxa for att ge
hogst halt av antioxidanter. Kanske kan detta leda till en ny och foérfinad plockning som styrs av
barens kvalitet och mindre av kvantitet.

Tillgangliga resurser

- Lokal uppkoépare/foradlare finns

- Potentiella primarproducenter finns

- SIK —Institutet fér livsmedel och bioteknik AB, G6teborg - vars syfte ar att starka
livsmedelsforetagens konkurrenskraft genom insatser inom produktutveckling,
processteknik, produktsdakerhet, maten och miljon.
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Projektet Barkraft, 2011-2013, har Strukturum i Jokkmokk varit medfinansiar. Bland
lardomarna ur projektet var att behovet av att skapa ett nationellt centrum for
skogsbarsindustrin var stort och att det kravs kunskap, entreprendrskap, marknadskontakter
och kapital for att skapa framgangskoncept.

Barkrafts viktigaste roll var att sprida ny kunskap om barindustrin som kan stddja foretag
som planerar nyinvesteringar och satsningar pa barpressar, pasteurer och bartorkar.
Extraktion av bar forekommer inte i Sverige i dagslaget men &r vanlig i manga andra lander
Engelska S&D Aroma - marknadsfor och saljer ravaror till kosmetikaindustrin t ex vaxtoljor,
naturliga aromer, ekologiska extrakt m m —som har en lang rad produkter fran olika platser i
valden. Intresse finns att bygga upp ett nytt produktomrade med ekologiska produkter fran
norra Sverige. FOoretaget ar intresserad av barfrooljor, naturliga aromer och extrakt. Det
saknas kompetens i Jokkmokk for att producera dessa ravaror med olika foradlingsgrad.

I Jokkmokk finne ett féretag nischat mot ekologiska skonhetsprodukter/kosmetik.

GME - Glommers Miljo Energi AB, Glommerstrask — ett foretag som i samverkan med SIK
tillhandahaller utbildningar inom produktionsprocesser for bar, teknik for plockning och
rensning, utveckling och forskning inom bar, barens halsoeffekter, barens sensorik och
kemiska egenskaper, ravarukunskap, kvalitet, egenskaper, nyttiga amnen, analys av
barravara, torkning av bar metoder och utrustning, analys av vattenhalt och
vattenaktiviteter, rensning och fraktionering av bar framstallning av fermenterade
barprodukter, praktiska 6vningar i framstallning av ex vin, utvinning av bioaktiva @mnen i bar,
produktionshygien, genomférande av ett eget projekt etc. For Jokkmokks del innebar detta
att det finns kompetens inom barféradling och plockning tillganglig pa nara hall for de som
vill etablera sig inom barbranschen. | Glommerstrask har intresset for barbranschen
resulterat i att en torkanlaggning byggts i byn nu under varen 2014 och att lokaler i
centrumhuset anpassats for bar. Parallellt med detta har dven en utbildning for blivande
mathantverkare startat. Det finns lokala forutsattningar for en liknande utveckling i
Jokkmokk och samverkan med SIK och GME kan vara en framgangsfaktor.

Baruppkoéparnas intresseférening har ca 40 uppkdpare i Norrbotten och Vasterbotten som
levererar till de stora nationella uppkoparna.

Saknade resurser BAR

Intresse for barfrooljor, naturliga aromer och extrakt finns men lokal kompetens saknas
Teknikstod och kapital for barféradling till halvfabrikat saknas.

Barforetag finns men det saknas valutbildade kemister och biotekniker.

Marknaden bestar av mangder av forddlade barprodukter och marknaden ar internationell
och behover forskning allt detta saknas lokalt.

Insatsomraden

BAR

Ta fram och sprida kunskap om barmarknaden och efterfragade fordadlade barprodukter —
lokal, regional, nationell och internationell marknad.

Erfarenhetsutbyte med Glommerstrask och GME

Forstudie: Kunskap, entreprendrskap, marknadskontakter och kapital ingar i
framgangskonceptet for barindustrin. | Jokkmokk vantar barravaran ute i skogarna pa att den
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lokala barindustrin ska utvecklas i kommunen. Framgangsreceptet innehaller dven
centrumbildningar som fungerar som ett nav och en motor fér utveckling av branschen. Finns
intresse i Jokkmokk for utveckling av foretagande inom barindustrin? Finns intresserade
aktoérer? Omradet har potential men satsningar maste ha en intresserad malgrupp. Behovs
ett lokalt centrum for barindustrin? Kompetensutvecklingsbehov hos aktiva barforetagare
idag?

- Forstudie: Bar till kosmetikaindustrin: Barens bioaktiva amnen och dess effekt pa kroppen,
nar mognar baren, var vaxer de och nar ska de plockas for att ge hogsta halt antioxidanter?
Gar det att fa Ibnsamhet genom att satsa pa kvalitet istallet for kvantitet?

- Forstudie: Utveckling av utrustning for effektiv barplockning star stilla. Det ar fingrar och
barplockare som finns tillgangligt for skogsbarsplockning. Det kanske ar dags att se
barplockning med nya frisk 6gon. Innovativt projekt vars syfte ar att skapa ett nytt verktyg
for barplockning och déarefter tillverka och skapa forutsattningar for att 6ka lokala
primarproduktionen for bar.

ORTER/VAXTER

Kommunens vildvaxande orter och 6vriga vaxter kan certifieras som ekologiska och antalet arter kan
utokas att inkludera aven lakevaxter for manniska och aven orter for djur. Kinnedom om arter,
plockning och handhavande av Orter ar av stor betydelse och kunskaper om lokala vaxtstallen.
Vildvaxande kryddvaxter kan vara av intresse for lokala restauranger.

Tillgdngliga resurser ORTER/VAXTER

- Tillgang till hogkvalitativ ravara

- Hushallningssallskapet har utbildningar i utveckling av verksamhet inom vildvdxande
- Kompetens inom medicinalorter (Thorbjorn Arnold).

- Potentiella plockare finns.

Finns nagra foradlare inom matturism

Saknade resurser ORTER/VAXTER:

- Uppkopare
- Kunskap om marknadens efterfragan av olika arter

Insatsomrade drter/vaxter

- Forstudie: Undersoka efterfragan och marknaden for vildvdaxande ekocertifierade orter,
kryddor och lakevaxter, identifiera lokala aktorer. Finns intresse och potential for att utveckla
primarproduktion och féradling av orter och vaxter?

SVAMP

En forstudie har genomforts i Dalarna — Hallbar utveckling med hjilp av vildvaxande matsvampar —
med avsikt att undersdka mojlighet till att utveckla foretagsamhet och inkomster for
lokalbefolkningen i norra Dalarna. Slutsatsen av forstudien sa att vildvdaxande svampar ar en
outnyttjad resurs som gar att utveckla till att omfatta flertalet svampsorter och flera foradlade
produkter. Det gar att utveckla forsaljning och skaffa storre lager som kan ge maijlighet till aret runt
leveranser. Det som bor utvecklas ar bland annat uppkopsstationer, gemensamt varumarke for
vildvdaxande nordisk svamp och flera svampprodukter.
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Det som géller i Dalarna géller dven i Jokkmokk — det maste finnas ett 6vergripande tank som féljer
svampens hela vardekedja och aktérer maste samverka for att na fram till slutkonsumenten.

Svamp tillgdngliga resurser

- Svamp i Norr ar en ekonomisk forening med sate i Bastutrask, bildades 2003 som kdper upp
och vidareforadlar for forsaljning mot grossist eller slutkonsument och har arbetat fram ett
natverk av kunder men saknar medlemmar i Norrbotten. De samverkan med
studieférbunden - erbjuda utbildningar i svampplockning och malet ar att deltagaren ska bli
diplomerad plockare och fa ett plockarkort — korkort pa svamp - som garanterar kunskaperna
i svampplockning, hantering, kvalitetsfragor och artkunskap som omfattar kantarell,
trattkantarell, blek taggsvamp, rimskivling, tegelsopp, Karl Johan, sandsopp, farticka och
Goliat musseron.

- Companion NORD kartlagger samverkan fér samordning av plockning och vidareféradling av
vild svamp, plockning, lagring och féradling och foérsaljning av svamp som ska leda till
vidareforadling av vildvaxande kvalitetssvamp. Projektet ar pa vag att avslutas och nagon
slutrapport ar inte publicerad @nnu men projektets lardomar kan vara nyttig kunskap for
Jokkmokks utveckling av primarproduktion av svamp.

Saknade resurser SVAMP

- Begransat intresse och kunskap om svamp som ravara
- Inga uppképare och fa livsmedelsforadlare av svamp
- Inga mottagningsplatser eller mellanlagring av svamp
- Saknas svampkonsulenter och diplomerade plockare

Insatsomrade SVAMP

- Utbilda svampkonsulenter och certifierade plockare for kvalitetssakring av ravara.

- Utveckla den lokala primarproduktionen med erfarenhetsutbyte med Eldrimner, finsk
primarproduktion av svamp, Svamp i Norr, ta del av Companion NORDs slutrapport.

- Forstudie: Finns intressenter for att utveckla lokal primarproduktion av svamp, organisera
uppkop och mottagningsplatser? Finns behov for lokalt varumaérke fér svamp eller inga i
varumarket nordisk svamp?

INSATSER Livsmedelsomrade REN och VILT — kéttproduktion

Regelverket utgor ett hinder for att kunna arbeta efter en traditionell samisk vardekedja for
primarproduktion av ren. Det traditionella samiska synsattet tar tillvara allt fran renen och anvander
dven ravaror fran omgivande natur. Traditionell samisk slakt tillvaratar slaktbiprodukter som kan
foradlas till saval traditionella samiska matratter, slojdravara, souvenirer och slutligen dven
hundmatsprodukter vilket minimerar och minimerar alltsa svinnet i vardekedjan.

| manga sammanhang havdas att livsmedelslagstiftningen ar anpassad enbart efter storskalig
verksamhet och att den inte tar hdnsyn till regional och lokal verksamhet. Livsmedelsverket
genomgang av regelverk vad galler krav pa lokaler, inredning, utrustning och tillsyn visar att det inte
finns fog for en sadan uppfattning — enligt deras uppfattning. Det finns undantag som gor det mojligt
for sma foretag att utforma sin lokal pa ett mindre kostnadskravande satt jamfort med de krav som
stalls vid storskalig produktion. Vidare kan foretag som tillverkar animala produkter salja dessa direkt
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till konsument ofta i butik i anslutning till produktionslokalen. Kraven &r da betydligt lagre &n i de mer
detaljerade foéreskrifterna om animal produktion. Dessutom finns majlighet att utnyttja sma lokaler
pa ett mer kostnadseffektivt satt genom att utféra viss produktion atskild i tid fran annan produktion.

En milj6fraga som prioriteras inom EU och som fatt stor medial uppmaérksamhet &r klimatfragan dar
framforallt notkreatur utpekas som stora bovar. Vi kan framoéver forvanta oss inférandet av tvingade
atgarder (lagar) for att minska klimatbelastningen. Redan diskuterar handeln hur man ska kunna sélja
"hallbart kott” for att mota konsumenternas efterfragan. Ren och vilt har en konkurrensférdel men
renskotseln maste vara forberedd pa fordandringar kan vara i antagande exempelvis transporter,
utfordring, avmaskning o s v.

Tillgangliga resurser REN

- Kommunens samebyar

- Ildre Sameby — sydsamiskt kompetenscentrum slakttekniker
- Primarproducenter, uppkopare och livsmedelsféradlare

- Slowfood Sapmi

- Varumarket Renlycka

- Lokal branschorganisation for rennaring

- Samernas utbildningscentrum (projekt och provkok)

Saknade resurser REN

- Kontrollslakteri dar traditionell samisk slaktteknik kan anvandas for att uppna nollvision med
tillvaratagande av hela renen.

- Djurhalsas motsvarighet for renndringen.

- Optimering av hjordstruktur (kon, alder och produktivitet, effektivt urval av livdjur, kriterier
for urval av slaktdjur (3lder, vikt, priser, klassificering av renkott)

Insatsomraden REN

- Forstudie/utredning: Kan traditionell samisk slaktteknik kombineras med livsmedelsverkets
regler? Kan ett godkant kontrollslakteri integreras med traditionellt samiskt tillvaratagande
av slaktbiprodukter? Kan en slakterilokal utformas sa att den samiska traditionella
slaktteknikens satt att ta tillvara hela kroppen tillgodoses och att foradlingen av
slaktbiprodukter kan ta vid i ndra anslutning till den rena zoonen? (slakterilokal som
kombineras med lokaler/utrymmen for hantering av slaktbiprodukter) Kan ett mobilt slakteri
for traditionell samisk slaktteknik vara ett satt att kunna ta tillvara hela renen? Hur kan en
sadan process vara utformad for att uppna nollvision via samverkan pa plats? Kan
organiseringen av mobila slakterier géras pa annat satt for att férdela kostnader och
optimera primarproducentens intakter per kropp. Nytt koncept som 6verensstammer med
livsmedelshygieniska regelverk och lagar som omfattar livsmedelsproduktion. Pa vilket satt
paverkar nollvisionen det ekonomiska utfallet per slaktad ren hos primarproducent? Hur kan
slaktbiprodukter na féradlare inom slojd och hundmatstillverkning?

- Forstudie: Samverkansformer for vardekedjans aktdrer inom produktutveckling,
vidareforadling, paketering och distribution av renkott.

- Forstudie: Djurhdlsa konceptet utarbetat for ren. KRAV och EKO-certifiering, rutinmassig
anvandning av lvomec, av manniskan hanterad med respekt och andra fragestallningar som
kan ha betydelse for begreppet hdllbart kétt.
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- Kunskapsoéverforing - Kvalitetssakring av renkott genom processen fran skog till bord
inkluderat renens halsa och valbefinnande i form av livsmiljo, naringsriktigt foder etc.
Klassificeringssystemet for renkott och dess inverkan pa priset och forddlingsrenkottsdetaljer
och andra faktorer som paverkar kottets kvalité. Bra slaktkroppar och stressfritt kott.

ALG och 6vrig vilt

Ett satt att oka tillgangen pa algkottravara ar att gora insatser for att 6ka mangden kvalitativ
livsmedelsravara fran fallen vilt. Det finns livsmedelshygieniska brister vid tillvaratagandet av den
fallna algen pa plats i skogen vilket i sin forlangning paverkar om/hur kroppen kan tas tillvara som
livsmedel. Det finns dven brister i transporten fran skog till mottagandet vid
vilthanteringsanlaggningen.

For att 6ka utbytet av jakten maste alla leden fran skott till gryta agera professionellt for att undvika
extrakostnader for slaktkroppar som blir kasserade pa grund av livsmedelshygieniska brister. Det har
problemet galler naturligtvis inte bara i Jokkmokk utan ar ett nationalekonomiskt problem som
Statens Jordbruksverk forsokt 16sa via konceptet utbildade viltundersékare som Svenska
Jagarforbundet fatt uppdraget att utbilda.

Svenska jagarforbundet har i samverkan med Idre sameby anordnat konferenser i slakttekniker och
livsmedelshygien som ska resultera i 6kad kvalitet pa nedlagt vilt i form av livsmedel och biprodukter.
Utbildningen behandlar vad som hander efter skottet och nar jakten évergar till livsmedelshantering
med krav pa kunskap om livsmedelslara, livsmedelshygien och bedémning av slaktkroppen och
kunskap om lagar och férordningar som styr slakt och livsmedelsproduktion.

Viltundersokaren ska vara en resurs for jaktlaget och har kunskaper att gora situationsanpassad och
hygienisk undersékning av vilt, upptacka och reagera pa onormala inre organ eller avvikande
beteende. Viltundersdkaren utfardar intyg eller underratta besiktningsveterinaren vid
vilthanteringsanlaggningen om resultatet av den forsta yttre och inre undersékningen av ett fallt vilt.
Intyget gor att leveransen av vilt forenklas och kraven sédnkts pa vilka organ som ska folja med
kroppen till vilthanteringsanlaggningen.

Nar det géller 6vrig vilt sa ar det fagel och hare som mest jagas fér egen konsumtion.
Tillgdngliga resurser ALG och &vrig vilt

- Potentiella primarproducenter

- Uppkopare

- Alghudar som idag ldmnas i skogen.
- Begransad tillgang av 6vrig vilt

Saknade resurser ALG och &vrig vilt

- livsmedelshygienisk kompetens hos primarproducenter — jagare med jagarexamen
- Slaktbiprodukter tillvaratas ej av okdand anledning

- For sma volymer ovrig vilt

- Ursprungsmarkning och Ekocertifiering

Insatsomraden ALG och &vrig vilt

- Utbilda viltundersokare for att 6ka det ekonomiska utbytet av dlgjakt
- Utbilda jagare (som vill vara primarproducent) i livsmedelshygien och slaktteknik
- Produktutveckling av adlgprodukter inriktade mot den tyska besdkaren.
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INSATSER livsmedelsomrade FISK
| Sverige &r det regnbage och réding som odlas mest. | Jokkmokk kommer primarproduktionen fran
naturliga bestand. 2000 ton roding forbrukas i Sverige varje ar och den storsta merparten ar odlad.

Tillgangliga resurser

- Goda fiskevatten

- Primarproducenter

- Begrdansat utbud av fiskprodukter

- Uppkopare finns

- Livsmedelsgodkanda lokaler for fisk

Saknas resurser

- Ursprungsmarkning och ekocertifiering

- Utarbetat utbud av ekologiska fiskprodukter

- Lokaler for mellanlagring hos primarproducent.
- Uppkopare som hamtar pa plats

Insatsomraden FISK

- Foradla fisk pa traditionellt satt — varmrokt fisk, kallrokt fisk, gravad fisk

- Marknadsfora traditionella fiskratter till restauranger, handel och besdksnaring.

- Forstudie: Finns behov av lokaler for mellanlagring av fisk? Finns uppkdpare som hamtar fisk
hos primérproducent? Finns behov av att samordna primarproducenters transport av fisk till
fiskforadlare/uppkopare? Kan samverkan mellan fiskets livsmedelsaktorer méjliggora
anbudsgivning offentlig mat?

INSATSER Livsmedelsomrade MJOLKPRODUKTION

Mijolkproduktion tillgdngliga resurser

- En priméarproducent
- Ett gardsmejeri

Saknas resurser

- Redovisas genom uttalade behov som framkommit i intervjuer som genomférts av projektet
Arets matlandets huvudstad 2014

Insatsomraden MJOLKPRODUKTION

- Forstudie: Samverkan inom primarproduktion av grovfoder - till ko, hast och ren - for
kvalitetssakrat grovfoder, logistik och distribution enligt avtal.



32

INSATSER livsmedelsomrade OVERSKOTT/AVFALL

Tillgangliga resurser

- Slaktbiprodukter fran industriell slakt

- Rens och rester fran vildvdaxande bar, vaxter och svampar

- Slaktbiprodukter fran fisk?

- Slaktbiprodukter fran vilt?

- Matavfall och 6verskott livsmedelsravaror fran offentlig mat

Saknas resurser

- Strategi saknas for tillvaratagande av slaktbiprodukter enligt samiskt synsatt
- Strategi saknas for tillvaratagande av rens och rester fran vildvaxande

- Strategi saknas for tillvaratagande av slaktbiprodukter fran fisk

- Strategi saknas for tillvaratagande av slaktbiprodukter fran vilt

Insatsomraden overskott och avfall

- Forstudie/utredning: System for vidareforadling av dlghudar.

- Férstudie/utredning: Kan slaktbiprodukter fran fiskféradling foradlas till nya livsmedel (ex
fiskbuljong — jamfor Lofoten)

- Forstudie: Slaktbiprodukter 6verga att bli ravara till helt andra produkter (ex hundmat —
jamfor forstudie hundmat).

- Forstudie: Matavfall fran lokala offentliga maltider — gar det att minska matsvinnet?

- Forstudie: Finns det rensrester och dverskott fran primarproduktion av vildvdxande som gar
att anvanda som ravara till tillskottsfoder for ren? Insamlade vildvaxande sammanfaller med
renens naturliga fédointag och 6verensstdmmer med renens arstidsbundna
amnesomsattning? Matsvampar sasom Karl Johan som ar rik pa proteiner och mineral med
hog andel fosfor. Soppen innehaller mycket vitaminer och svampplockarna far pa sensommar
och host konkurrens av renen. Renbetestyper for barmarksbete inkluderar blabarshedar,
krakrishedar, hjortronmyrar och lingonmarker. Renen ater blabarsris dven under vintern da
bladen haller sig grona, krakbarsris ar ett viktigt komplement om lavbetet ar daligt.
Lingonbladen ratas av renen medan lingonbaren ar begarliga. Kan barrens anvandas till

renfoder?
Bartyp Prot Fett Kolhydrat Kolhydrat
ein sockerstarkelse | vaxttrad
Lingonbaret | 1 0,5 11 3
krakbarsris 8,7 | 12 60 19,5
Blabarsris 12 |33 62 19,2
Bilagor

Livsmedelsaktorer i Jokkmokks kommun

Ajtte fjill- och samemuseum,
Kyrkogatan 3, Jokkmokk, 0971-170 00
Forsaljning, museibutik med mathantverksprodukter, dven webbshop

Bilisten,


http://www.ajtte.com/
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Industrivdagen 2, 0976-103 33
Lokalproducerade smorgasar, kaffe och fiskekort

Bjorn Thunborg viltaffar AB, Café Bjorn,

Stromgatan 32, Porjus, 070-237 56 15

Lapplandska specialiteter, forsaljning av egenforadlade och lokala produkter av kott-, fisk och bar,
sasongsoppet café

Buffé tradet,
Vastra Torggatan 12, Jokkmokk, 073-846 78 91
Husman utan halvfabrikat

Café Gasskas,
Porjusvagen 7, Jokkmokk, 070-290 27 81
Matcafé, specialmenyer av lokala samiska ravaror, pubkvallar med livemusik, fullstandiga rattigheter

City konditori,
Storgatan 28 ¢, 0971-106 50
Bageri och konditori

Coop Konsum,
Storgatan 29, 010-747 40 21
Valsorterad butik med lokala produkter och stort ekologiskt sortiment

Coop Konsum,
Bodenvagen 14, 0976-100 09
Valsorterad butik med lokala produkter och stort ekologiskt sortiment

Daelvie Fjallriket,
Jokkmokk, 070-297 22 84
Samiska upplevelser, butik med renkott

Dalvvadis Ekonomisk férening,
076-103 08 99, kansliet@dalvvadis.se, ar branschorganisation fér rennaringen i Jokkmokks kommun.

Destination Jokkmokk,

Stortorget 4, 0971-222 50

Destinationsbolag och turistinformation, férmedlar och koordinerar event och konferenspaket i
kommunen, exempelvis smakforestallning, bjérncermoni, értguidning

Essense of Lapland,
Jokkmokk, 072-234 89 88
Smakforestallningar, 6rtguidningar, mathantverk av bar och vaxter

Fjallglimten, Danielssons vilthandel,
Forsviken 1, vag E45, Jokkmokk, 0971-310 00
Sasongsbppen restaurang med lokala specialiteter

Hantverksbutiken,
Porjusvagen 10, Jokkmokk, 070-371 46 29
Forsaljning av lokalproducerad sylt, foradlat kott och hembakt



http://www.thunborgviltaffar.se/
http://www.cafegasskas.se/
http://www.fjallriket.se/
http://www.destinationjokkmokk.se/
http://www.eolapland.se/
http://www.turism.jokkmokk.se/sv/service/detaljer.aspx?p=263500

Hotell Gastis,
Herrevagen 1, Jokkmokk, 0971-100 12.
Traditionell husman och lokala specialiteter, festkvallar, 255 platser, fullstandiga rattigheter

Hotell Porjus upplevelser & konferenser AB,
Stromgatan 26, Porjus, 0973-102 55
Husmanskost, lokala specialiteter, pizza och pubkvallar, fullstandiga rattigheter

Hotell Vuollerim, Gastgiveriet,
Bodenvagen 7, Vuollerim, 0976-106 60
Hemlagad lokal husman, & la carte, picnickorgar, konferens, grillkvallar. Fullstdndiga rattigheter.

Ica Nara Laponia Livs,
Stromgatan 39, 0973-100 80
Liten butik med brett sortiment, dven bar efter sdsong

ICA Rajden Supermarket,
Berggatan 6, 0971-101 10
Brett sortiment, lokal mat och salladsbuffé

iC Lapland,
Ringvagen 6, Vuollerim, 070-648 70 47

Produktion hembakade kakor "Ono6digt gott", flera varianter bl.a. lokala bar och vaxter

Jokkmokksbar,
Stationsgatan 4, Jokkmokk, 070-280 68 50
Produktionskok, foradling av vilda véxter och bér, prisbelonta produkter, ansluten till webbshop

Jokkmokks korv & rékeri,
Industrihus A, Jokkmokk, 0971-102 17
Foradling av charkprodukter av tamboskap och vilt, olika rékmetoder, mangfaldigt prisbelonta

Jahkagasska Tjiellde,
Niklas Spiik, 073-025 83 92, jtsameby@gmail.com

K&M in bageri och lanthandel,
Kabdalis, 0928-500 00
Bageri och forsaljning av mathantverk och specialiteter, café

Kitajaur vildmarkscafé,
Kitajaur Jarnvagstation, Kabdalis, 0928-233 50
Hantverkscafé och dansk polsevagn

Kronogard vildmark,
Kabdalis, 0928-500 80
Boende och mat, 6l- och vinrattigheter

Kvikkjokk fjallstation, STF,
Storvagen 19, Kvikkjokk, 0971-210 22
Restaurang, mat for utflykter, vissa mal kan behova forbokas, 6l- och vinrattigheter

Lapland Vuollerim,
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http://www.hotell-gastis.com/
http://www.hotellporjus.se/
http://www.gastgiveriet.se/
http://www.iclapland.com/
http://www.jokkmokksbar.se/
http://www.jokkmokkskorv.se/
http://kominbageri.se/
http://www.kitajaur.se/
http://http/www.kronogard.com/
http://www.svenskaturistforeningen.se/upptack/Omraden/Lappland/Fjallstationer/STF-Kvikkjokk-Fjallstation/
http://www.laplandvuollerim.com/

Bodenvagen 13, 0976-100 30

Upplevelser med lokalbefolkning genom Hushopparmiddag i hemmen, fiske, barplockning,
berattarkvall i kata, polcirkelceremoni med tilltugg och certifikat, formedlar lappldandska
vardagsupplevelser genom bybor. Smaskalig ekoturism, topp tre i varlden som basta praktiska
exempel pa hallbar turism av WTTC. Viltsafari, flugfiske, barplockning, berattarkvall i kata.

Laponiaporten,
Strémgatan 25, Porjus, 0973-105 20
Sommarcafé, inom- och utomhus

OKQs,
Klockarvagen 17, 0971-102 34
Kaffe, korv och fika

Oya's grillbar & Imbiss,
Industrivagen 1, Porjus, 0973-102 38
Grillbar, hamburgare, husmanskost och thaimat, fika, 6l- och vinrattigheter

Polaria restaurang,
Hotel Jokkmokk, 0971-777 00
Traditionell husman och lokala specialiteter, 200 platser, festkvallar, fullstindiga rattigheter

Restaurang Kowloon,
Foreningsgatan 3, Jokkmokk 0971-100 85
Thai-, kinesiskt och pizza, 6l- och vinrattigheter

Restaurang Ajtte,

Kyrkogatan 3, Jokkmokk, 0971-170 91, 070-626 35 06

Sasongsoppet, specialmenyer av lokala samiska ravaror, temakvallar, fullstdndiga rattigheter
Samisk bjorncermoni med bjornkétt, samisk afton.

Restaurang Notudden, Notuddens camping, Jokkmokk, 0971-101 05, 073-094 75 59
Pizza, grillmeny, & la carte, lokal mat, pubkvallar, fullstdndiga rattigheter

Restaurang pizzeria Lilla Paradiset,
Storgatan 28, Jokkmokk, 0971-129 00
Pizza, kebab, persisk meny, 6l- och vinrattigheter

Restaurang Opera,
Storgatan 36, Jokkmokk, 0971-105 05
Pizza, grillmeny, & la carté och pubkvallar, fullstandiga rattigheter

Restaurang Smedjan,
Foreningsgatan 11, Jokkmokk, 0971-123 40
Husman, 4 la cart, persiskt och snabbmat, 6l- och vinrattigheter

Restaurang Thai Muang Isaan,
Porjusvagen 4, Jokkmokk, 0971-104 00
Lagad thaimat och forséljning av ravaror och deg till varrullar, restaurang, 6l- och vinrattigheter

Sala Thai Maaruay,
Bodenvagen 15, Vuollerim, 0976-100 00
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http://grillbar-porjus.se/
http://www.hoteljokkmokk.se/
http://www.restaurangajtte.se/
http://www.turism.jokkmokk.se/sv/mat-och-dryck/detaljer.aspx?p=228389
http://www.lillaparadiset.se/
http://www.turism.jokkmokk.se/sv/mat-och-dryck/detaljer.aspx?p=228341
http://www.turism.jokkmokk.se/sv/mat-och-dryck/detaljer.aspx?p=228338
http://www.turism.jokkmokk.se/sv/mat-och-dryck/detaljer.aspx?p=307157

36

Thaimat och pizza, 6l- och vinrattigheter

Samelandsresor,

Jokkmokk, 0971-106 06

Eventbolag med jattetdltkator, restauranganlaggning pa Polcirkeln, faciliteter for matevent och
konferenser

Sapmi ren och vilt AB,

Hantverkargatan 55, Jokkmokk, 070-565 66 90

Foradling, styckeri, butiksforsaljning med kott och fiskprodukter, samisk kulturturism
Sasongsaktiviteter, t ex. besok i rengéarde, viltforadling, butik med kott och fisk

Sirges,
Jakob Nygard, 070-398 65 89, sirgessameby@gmail.com

Skabram turism & gardsmejeri,
Skabram 206, Jokkmokk, 0971-107 52
Besok fjallkor, lar dig om ost, mejeri med forsaljning, produktion Ost fran Jokkmokk,

Slakka
(fd. Sierri), Barbro Rim, 0971-330 13

Statoil, Klippgatan 18, 0971-108 90
Kaffe, korv, fika och lokala smorgasar

Tuorpon,
Nils-Petter Pavval, 070-554 58 78, nilspetterpavval@yahoo.se

Udtja,
Rune Stokke, 070-357 01 16, stokke.kabdalis@hotmail.com

Utsi ren,
Vastra strand, Porjus, 070-305 52 08
Foradling och styckning av ren, bland annat rokta och torkade produkter, dven webbshop

Viddernas café & deli,

Berggatan 10, Jokkmokk, 070- 262 31 21

Café och menyer av samiska ravaror, 6l- och vinrattigheter, butik, matkunskapsupplevelser,
forsaljning och produktion mathantverk, kunskapsupplevelser, matcafé, matambassador Greta
Huuva, lar dig om vilda vaxter i falt eller teori, samiska menyer och mathantverk

Varldsbutiken Laponia, Jokkmokks férsamlingshem, 0971-588 92
Forsaljning av rattvisemarkt choklad, kaffe och notter fran Afrika och asien

Vuollerim hembygdsgard,
Aspstigen 6, Vuollerim, 0976-102 86
Natursként sommarcafé, nygraddade vafflor, hembakat, fotoutstallningar, hantverksforsaljning

ArreNjarka fjillby,

Arrenjarka 214, Kvikkjokk, 0971-230 18

Restaurang med traditionell husman, lokala specialiteter, 61- och vinrattigheter, souvenirbutik med
mathantverk, restaurang med lokala ravaror.



http://samelandsresor.com/
http://www.sapmirenovilt.se/
http://www.skabram.se/
http://www.utsiren.se/
http://www.viddernashus.se/
http://fairtradeorg.se/sv/fair_trade_reseller/v%C3%A4rldsbutiken-laponia
http://www.hembygd.se/vuollerim/
http://www.arrenjarka.se/
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